Kompakt verpackt, liegen Vorteile klar auf
der Hand. Einmal geoffnet lassen sie sich
nach jedem Schluck unkompliziert wieder
verschlieSen. Die perlende Spritzigkeit des
frischen Bieres bleibt erhalten. Und fiir jene,
die beim kleinen Durst oder zur Brotzeit
etwas weniger mogen, ist das Gebinde 0,331
geradezu ideal. Je nach Geschmack lisst
sich auch zwischen den drei Sorten bestens

wechseln: Ob spritziges Rother Briu Pils, s L o
Rother Bréu
Radler,

urig-siiffiges und malzbetontes Kloster
Urstoff oder das kostlich fruchtige Rother
Briu Radler, der erfrischende Durstloscher

jetzt in den kommenden Sommertagen.

Originelle
Einsendungen

Auch dieses Mal erreichten uns zahlreiche
Einsendungen fiir das Rother Brau Winter-
Gewinnspiel. Darunter befanden sich auch
diesmal kreative Karten, die mit viel Liebe

verziert und gebastelt wurden.

Wir bedanken uns bei den Einsendern fiir
die tollen Ideen.

Brot- & Biermarkt

Poppenhausen/Wasserkuppe

Die Gemeinde Poppenhausen bietet in
Kooperation mit dem Biospharenreservat
Rhon alle 2 Jahre den Rhoner Brot- und
Biermarkt mit regionalen Bierspezialitdten
und Produkten rund um’s Brot. Am 19.
Mai fand dieses regionale Event wieder
statt und auch wir durften hier natiirlich
nicht fehlen und so freuten wir uns tiber
viel Interesse, gute Gesprache und Lob fiir

unsere Bierspezialitaten.

Rother Brdu international
Seit fast 8 Jahren Rother Brdu Bier in Schweden

Das Goteborger Opernrestaurant ist
aufgrund seiner Umweltphilosophie mit
der prestigetrachtigen Umweltzertifizie-
rung - das Nordische Umweltzeichen —
ausgezeichnet worden. Eine Leidenschaft
fiir Essen und Trinken und ein starkes
Bekenntnis zu Bio-Produkten - so arbeitet
die Kiiche der Goteborger Oper. Im
Angebot sind elegante Drei-Géange-
Meniis im Restaurant, aber auch ein-
fachere Mentiis in den Bars und Cafés.
Large organic lager 50cl SEK 75, so heifdt
unser Rother Oko Ur-Pils, das die ausge-

zeichneten Gerichte optimal ergénzt.

Kroatien

Sommer, Sonne, Rother Brdu

Unser Kunde Achim Kutzner aus Unter-
mafdfeld, der im Sommer 2018 in Kroatien
(Rabac) verweilte und sich bei herrlichs-
tem Wetter unter unserem Sonnenschirm

entspannte.

Mitmachen & Gewinnen

,Welche Sorte befindet sich in diesem Jahr
"neu” in unserem Festtagskasten”. Diese

Magazines. Die Gewinne wurden unter
zahlreichen Einsendungen verlost.

Gewinnspiel-Frage galt es in der Winter- Den 3. Preis mit 30 Litern Rother Brau ge-

ausgabe des Bierkuriers der Rother Brauzu  wann Lukas Heger aus Wiistenhausen, {iber

beantworten. Die richtige Antwort, , Kloster den 2. Preis und somit 50 Liter Rother Brau

Urstoff”, wussten viele Leser des Brauerei- konnte sich Dr. Thomas Ranft aus Dipperz

Ausfiillen, ausschneiden und einsenden an Rother Bréau, Birkenweg 2, 97647 Roth/Rhon oder
bei Rother Brau, Birkenweg 2, 97647 Roth/Rhon abgeben. Einsendeschluss: 30. Juli 2019.
Die Verlosung erfolgt am 2. August 2019 unter Ausschluss des Rechtsweges.

Nach Auslosung erfolgt die Benachrichtigung der Gewinner und die Preisverleihung.

Personen unter 18 Jahren sowie Mitarbeiter der Rother Bréu sind von der Teilnahme ausgeschlossen.
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freuen. Inge Riedl aus Bad Konigshofen
gewann den 1. Preis, einen Rother Brau
Biergarten, bestehend aus einer hochwerti-
gen Bierzeltgarnitur, einem Sonnenschirm
sowie 20 Liter Rother Brau oder Klosterbier
Ihrer Wahl. Xaver Weydringer gratulierte
der gliicklichen Gewinnerin und wiinschte

viel Spaf3.

Und das konnen Sie diesmal gewinnen:

1. Preis: ,Rother Briu-Biergarten”, bestehend
aus einer hochwertigen Bierzeltgarnitur, einem
Sonnenschirm sowie 20 Liter Rother Briu nach
Wahl oder Kloster Urstoff.

2. Preis: 50 Liter Rother Brau nach Wahl oder
Kloster Urstoff

3. Preis: 30 Liter Rother Briau nach Wahl oder
Kloster Urstoff

4.-10. Preis: je eine 5-Liter-Dose gefiillt mit
Rother Brau Pils

11. - 20. Preis: je ein Rother Brau-Duschtuch

21. - 30. Preis: je ein Rother Brau-Kochbuch

Meisterschaft

SG Stetten I / Nordheim II1

Der TSV-Sportplatz war am 12. Mai die
Partymeile in Stetten. Die Fufiballer der
SG Stetten I/Nordheim II feierten die
Meisterschaft mit Rother Bréu Bier.

Wir gratulieren zu dieser Leistung!

Eiskalt gegrillt
Freiwillige Feuerwehr Roth

Mitte April beteiligte sich auch die Frei-
willige Feuerwehr Roth an der sogenann-
ten "Cold Water Challenge" und grillte
im noch kalten Gewdésser. Zur Feier der

bestandenen Aufgabe genossen sie unser

leckeres Rother Brau.
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Liebe Rother Brdu Bierfreunde!

Woussten Sie, dass Bier nicht nur gut
schmeckt, sondern auch gliicklich
macht? Das liegt

besonderer Dank geht an dieser Stelle an
unser Brauereiteam, sowie an alle extern
Mitarbeitenden, die

allerdings nicht am
Alkohol. Vielmehr

ist es ein pflanzlicher
Stoff namens Horde-
nin, der in Gersten-
malz vorkommt und
ahnlich wirkt wie

das Gliickshormon
Dopamin. Das fanden

vor einiger Zeit die

Wissenschaftler der

gemeinsam ihr Bestes
gaben, damit sich unsere
Festgaste wohl und
gliicklich fiihlten.

Im Grunde ist unser Fest
zum Tag des Deutschen
Bieres fast wie ein Auf-
takt fiir die bald danach

beginnenden vielen Feste

von Vereinen und in den

Friedrich-Alexander-

Universitat Erlangen-Niirnberg heraus
bei der Untersuchung von rund 13.000
Lebensmittel-Inhaltsstoffen. Jetzt haben
wir es auch wissenschaftlich bestatigt,
was Bierfreunde seit Generationen

schon ahnten.

Auf wunderbare Weise durften wir es
wieder einmal live erleben bei unserem
Brauereifest anlésslich des Tag des
Deutschen Bieres. Wobei die Gliicksge-
fithle der Festbesucher vermutlich nicht
nur dem kiihlen frisch Gezapften zu
verdanken waren. Trotz der noch fast
winterlichen Auflentemperaturen wurde
es den Gésten in der Festhalle schnell
angenehm warm und die Sitzplétze
knapp. Kein Wunder, dass sich unser
Brauereifest zu einem ,, Who-is-Who der
Kapellen aus der Region” gemausert
hat, wie danach die Presse schrieb.

Liebe Rother Bréau Bierfreunde, ganz
herzlichen Dank, dass Sie wieder so
zahlreich mit uns zusammen feierten

und uns damit auch ihre Verbunden-

heit zu unserer Brauerei zeigten. Ein

L)

Gemeinden in unserer
schonen Heimat. Auch da gilt fiir uns, wie
bei unserem eigenen Fest, dass wir nicht
nur gerne unser Bier und unsere alkohol-
freien Erfrischungsgetranke liefern, son-
dern auch das passende Fest-Equipment,
vom Zelt bis zur Zapftechnik. Damit das
alles rechtzeitig top gepflegt, sauber und
in bester Qualitat den Veranstaltern zur
Verfiigung steht, haben wir wahrend
der Winterzeit, parallel zu den Vorberei-
tungen fiir unser Fest, vorgesorgt. Denn
auch bei diesen Festen wollen wir im
Rahmen unserer Moglichkeiten gerne
dazu beitragen, dass jede einzelne Veran-
staltung zum schénen Erlebnis wird und
die Besucher gliicklich sind. Nur auf das
Wetter haben wir leider keinen Einfluss.
Aber wir hoffen auf das Beste.

Ich wiinsche Thnen noch viele schone son-

nige Sommertage mit vielen gliicklichen

Stunden!
e W|“smn
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Spitzenpreise fiir Rother Biere

Zum 23. Mal ausgezeichnet

Seit 1993 durften wir uns iiber 102
Spitzenpreise bei den alljahrlich stattfin-
denden DLG-Priifungen freuen.
Experten sprechen zu Recht vom
héartesten Biertest der Welt. Getestet wird
im Labor und in sensorischen Verkos-
tungen. Im Mittelpunkt stehen Qualitats-
kriterien wie Schaumstabilitédt, Sortenge-

schmack und biersortentypische Aspekte,

sowie die Reinheit der Biere. Bei der
jungsten DLG-Priifung wurden unsere
Sorten Oko Ur-Weizen alkoholfrei und
Oko Ur-Weizen mit
Gold ausgezeich-
net. Mit Silber
wurde unser
Oko Urtrunk

pramiert.

Die Besucher stromten

Grofles Brauereifest am Tag des Bieres

Alle zwei Jahre platzt unser kleiner Ort Kostiimierung mit stattlichem Bierkrug

aus allen Nahten. Denn dann stromen die legendére Symbolfigur. Dass alles
Tausende auf unseren Brauereihof und wie am Schniirchen reibungslos klapp-
in unsere zum Fest vorbereitete und

geschmiickte Halle. Rund 4.000 Besucher

kamen und feierten. Rund 50 Musik-

te, verdankten wir auch den fleiffigen
Helfern der ortlichen Feuerwehren,
ebenso wie den Sportvereinen. Erfreuli-
kapellen gaben ihr Bestes. Auch die cherweise mussten dabei die Krafte vom
Gaumenfreuden kamen nicht zu kurz. Roten Kreuz aus Hausen keinen Einsatz
Zumal das Bier aus den Zapfhahnen fast  leisten, waren aber aufmerksam vor Ort
ohne Unterbrechung floss. Nicht weni- in Bereitschaft. Auch ihnen ein herz-
ger Zuspruch fanden die kulinarischen licher Dank, wie an alle die tatkraftig

Kostlichkeiten, von der ziinftigen Brot-

zupackten.

zeit bis zu knusprigen Grillspezialitaten.

Wie schon in den letzten Jahren war
auch in diesem Jahr Bierkénig ,Gambri-
nus” ein echter Hingucker und beliebtes
Selfie-Motiv. Unser
fritherer Kollege

Erich Hofmann, der
sich schon seit vielen
Jahren im wohlver-
dienten Ruhestand
befindet, ausgestattet
mit prachtvollem
Bartwuchs verkor-

perte in passender

Herzlich Willkommen
T— T Ner——




Rother Brdau
Pionier bei Oko-Bier
BioOst 2019
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Wussten Sie, dass es Oko-Biere schon seit
iiber 30 Jahren gibt? Damit gehoren wir

als Pionier zu den allerersten Brauereien,
die Biobiere brauen. Schon seit vielen Jahren
prasentieren wir unsere Biere auf der
Biofach, die weltweit bedeutende Messe

fiir Bioprodukte. Nun waren wir auf

der Fachmesse BioOst 2019 dabei, die am
14. Mai diesen Jahres in Leipzig stattfand.
Sie ist eine von vier regionalen Bio-Messen,
organisiert durch die Veranstalter Matthias
Deppe und Wolfram Miiller. Am Messe-
stand von unserem Kunden Naturkost
Erfurt konnten wir unsere Oko-Bierspezia-
litaten ausstellen und dem Messepublikum
prasentieren. Unser Kollege im Auflendienst
Nico Denner freute sich iiber das grofie
Interesse der Besucher, die gerne auch mal

den einen und anderen Schluck probierten.

Weizengenuss

ohne Prozente
Oko Ur-Weizen Alkoholfrei

Unterwegs, im Biergarten oder auf Festen,
gerne ein frisches Weizenbier geniefSen,
ohne auf den Alkohol achten zu miissen -
kein Problem. Das 16scht den Durst

und bietet echten Biergenuss. Unser
Rother Brau Ur-Weizen Alkoholfrei mit
seinem typischen und spritzigen Charakter.
Aufgrund seiner isotonischen Eigenschaf-
ten und den wertvollen Inhaltsstoffen ist es

aufierdem ein idealer, kalorienreduzierter
Fitmacher. Jetzt probieren und M

genieflen.

Auf Thr Wohl!

Rother Brdu Bier-Rezept

Forelle blau (fiir 2 Personen)

Zutaten:

Y4 dlinne Stange Lauch
1 - 2 kleine Karotten

ca. 130 g Knollensellerie
2 kleine Zwiebeln

2 - 3 Lorbeerblatter

2 Petersilienstangel

5 - 6 Wacholderbeeren

2 Nelken

Salz

5 - 6 schwarze Pfefferkorner
250 ml Weifswein

80 ml Weinessig

2 Forellen (je 300 - 350 g)

Zubereitung: Fiir den Fischsud in den
Topf je nach Grofie 2 - 3 1 Wasser fiillen.
Den Lauch putzen, waschen und langs
halbieren. Die Karotten schalen und

halbieren. Den Sellerie schédlen und in
Wiirfel schneiden. Die Zwiebel schilen
und vierteln. Das Gemdise in das
vorbereitete Wasser geben, ebenso die
Petersilienstangel und Gewiirze sowie
Weiswein und Weinessig. Den Sud
nun erhitzen, er sollte heif$ sein, jedoch
nicht kochen.
Die Forellen sorgfaltig, jedoch nur kurz
waschen (wenn man zu viel von der
dufleren Schleimschicht abwascht, wird
die Forelle spéter nicht blau).
Die Fische in den Sud legen und 8 - 10
Minuten ziehen lassen. Die Forellen sind
gar, wenn sich die Riickenflosse bei
leichtem Ziehen 16sen lasst.
Zur Forelle passen sehr gut

Salzkartoffeln und Sahnemeer-
rettich, frische oder zerlassene
Butter und Zitronenachtel.
Als Getrank zur Forelle blau

empfehlen wir unser mildes
Rother Brau Export.
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Bischofshean

Aus unserem Team

Mitarbeiterportrdt

Jasmin Kiimpel Gerd Gopfarth
Seit 1. November 2018 unterstiitzt uns unsere ~ "Ob Regen oder Wind, Hauptsach’ der Bier-

20 Jahre junge Kollegin Jasmin Kiimpel im

fahrer kimmt." Dafiir sorgt, zusammen mit
Verkauf und im Versandbiiro. Als geborene seinen weiteren Kollegen, Gerd Gopfarth, der
Thiiringerin stammt seit 1. Februar 2019 unser Team im Lager und
als Kraftfahrer verstarkt. Mit 55 Jahren bringt

er die notwendige Erfahrung mit, um zuver-

sie aus Klings,

einem Ortsteil von

Neues aus der Rother Brau Gastro-Familie

Benvenuti — Herzlich Willkommen

Ristorante — Pizzeria ,, Il Mulino®, Nordheim

Mit einem Ambiente von mediteranem Flair =~ geschlemmt werden. Eine besonders

empfangt das Il Mulino” seine Géste und ansprechende Atmosphére — ob allein,

verwohnt sie mit zu zweit, in

einer reichhal- geselliger Runde

tigen Speisekarte mit Freunden
der italienischen oder im Kreis

Kiiche. Signore der Familie.

Kaltennordheim.

Jasmin Kiimpel ist

gelernte Kauffrau
fiir Biiromanage-
ment und kiimmert
sich bei uns um die
Auftragsbearbeitung, Bestellannahme und
Festabrechnungen. Mit groSem Spaf geht sie
in der Freizeit ihren Hobbys lesen, schwim-

men und Gitarre spielen nach.

lassig das Lager im Blick zu halten und die

Kunden piinktlich
mit unseren Ge-
tranken zu versor-
gen. Einen schonen
Ausgleich findet er

beim Angeln und als .I

engagiertes Mitglied

bei der Feuerwehr in (/.

Kaltennordheim.

Wir freuen uns iiber die beiden neuen Mitarbeiter und auf die gute Zusammenarbeit !

Treffpunkt und Ausflugsziel

Restaurant und Hotel ,,Rhonhduschen®, Bischofsheim / Rhon

Seit tiber 100 Jahren ist das Restaurant
und Hotel ein idyllisches Ausflugsziel und

kann sogar im kleinen freistehenden alten
Zollhduschen schlafen. Nebst feinen

Treffpunkt fiir Jung Franken-

und Alt. Inmitten der weinen finden
,Hohen Rhén” liegt sich auf der
das ehemalige Strafien- Getrankekarte
warterhaus genau auf auch eine

der Grenze von Hessen Auswahl

und Bayern. Umgeben unserer Rother
von ausgesuchten wert- Bierspeziali-
vollen Antiquitdten taten.

bietet das historische

Gebaude ein urgemidit-

liches Ambiente zum

Essen, Trinken, Schla-

fen und einfach herrlichem GeniefSen.
Die Speisekarte bietet viele Spezialitdten,
unter anderem die weit bekannte Rhonfo-
relle aus dem eigenen Forellenteich. Zum
Wohnen gibt es Zimmer in allen Katego-
rien, von giinstigen Wanderquartier bis
zu komfortablen Appartements. Wer will

Restaurant und Hotel Rhonhduschen

Rhonhaus 1 * Bischofsheim/Rhén * Tel. 097 72 / 322
info@ rhoenhaeuschen.de * www.rhoenhaeuschen.de
Offnungszeiten: Montag und Dienstag Ruhetag, Mittwoch - Sonntag ab 11.30 Uhr

Aniello Coraggio
mit Familie bietet

erlesene Weine

Ausreichende
Parkplatze sind
vorhanden.

aus den bekann-
testen Regionen
Italiens. Dazu
eine Auswahl un-
serer Rother Brau
Bierspezialitdten
sowie Paula-

ner Weifsbiere. In der
gemiitlichen Gaststube
stehen 70 Sitzplatze zur
Verfiigung. Und in der
warmen Jahreszeit kann
im lauschigen Biergarten
auf weiteren 60 Terras-
senplétzen direkt neben
der Streu am Mihlrad

Il Mulino (Altes Brauhaus), Ristorante / Pizzeria, Biergarten
Von-der-Thann-Strafie 40 * Nordheim v.d. Rhén * Tel. 0 97 79 / 85 85 95
Offnungszeiten: Montag Ruhetag, Dienstag - Samstag 17.00 — 23.30 Uhr,
Sonntag 11.00 — 14.00 Uhr und 17.00 - 23.30 Uhr

»Pack‘die Badehose ein...“

Camping und Badesee Irmelshausen

Die Gasteterrasse
wurde neu gestaltet mit
flexibler Uberdachung
als Wetterschutz. Auch
der Seebereich bekam
ein neues Gesicht mit
umgestalteten Sand-
strand, Liege-
wiese und einem
Wasserspielplatz
fiir die Kleinen.
Bereits in den 70er Ein echtes kleines
Jahren wurde der Erholungspara-
dies, nicht nur am

Wochenende. Die

Badesee Irmels-

hausen angelegt

mit Badestrand, Speisekarte bietet
Kiosk und Cam- fiir jeden Appetit
pingplatz. Zu- etwas, nattirlich
sammen mit dem auch Kaffee mit
Pachter hat die selbstgebackenen
Gemeinde 2016 Kuchen.

eine umfassende Modernisierung

durchgefiihrt und komplett umgebaut.

Badesee Gbr Camping und Badesee Irmelshausen

Romhilder Weg 1 * 97633 Hochheim OT Irmelshausen

Tel. 0 97 64/ 95 83 868 * Mobil 0173 / 34 08 394 ¢ info@technik-buizert.de

Offnungszeiten von April bis Oktober bei schénem Wetter:

Montag - Freitag 16.30 — 20.30 Uhr; Samstag 12.00 — 21.00 Uhr; Sonntag 10.30 — 21.00 Uhr

Urige Gemiitlichkeit

Gasthaus ,,Zum griinen Baum®, Stepfershausen

30 Platze im Gastraum und 15 im Neben-

zimmer. Im Sommer ladt der Biergarten

Von aufen ein echtes Schmuckstiick und
innen pure Gemiitlichkeit. Viel Holz und
prachtige Jagdtrophéen, hier lasst sich gerne  zum GeniefSen ein.
Verweilen. Das Gasthaus ist schon seit 1934

im Besitz der Familie Freund. 1984 tiber-

nahmen die

heutigen Betrei-
ber, Angelika
Freund und ihr
Mann Matthias,
die Gaststatte.
Die gutbiirger-
liche Kiiche
bietet eine
schone Auswahl
von wohlschme-
ckendem aus
Topf und Pfan-
ne. Dazu die feinen Bierspe-
zialitaten der Rother Brau,
die schon seit der Wende auf
der Getrankekarte stehen
und bis heute frisch gezapft
werden. Die Gaststatte bietet
neben gut organisiertem
Partyservice auch Platz fiir
Feierlichkeiten, darunter

Gasthaus ""Zum griinen Baum”
Hauptstrafle 12 * 98617 Stepfershausen  Tel. 0 36 94 3 / 63 862
Offnungszeiten: aufler Dienstag tiglich ab 16.00 Uhr, Samstag und Sonntag ab 15.00 Uhr

Tdaglich frische Leckereien
Gasthaus am Waldbad, Schweina

Nur einen Steinwurf vom prachtvollen
Schloss Altenstein entfernt, 1adt das Gast-
haus am Waldbad Schweina zur Einkehr ein.

In behaglichem Ambiente werden taglich

Ideale Begleiter zu den leckeren Gerichten
sind unsere Biere wie Pils frisch vom Fass,
Kloster Urstoff und Oko Ur-Weizen, die sich
bei schonem Wetter auch auf der Terrasse
frisch zubereitete regionale Gerichte und

genieflen lassen.

hausgemachte Leckerbissen dem

Gast geboten. Zum Kaffee gibt es
feine selbstgemachte Kuchen und
am Sonntag einen je nach Saison
wechselnden Mittagstisch. Feste

und Familienfeiern werden gerne

ganz individuell ausgerichtet, ob easgia e
p I?olnc\'r- i m
Buffet, Menii oder a la Carte. =N
am Waldbagq

Gasthaus am Waldbad Schweina - Carola und Achim Schréter

Kisseler Strafse 68 * 36448 Schweina

Tel. 03 69 61/ 69 05 55 * www.gasthausamwaldbad-schweina.de

Offnungszeiten: Montag und Dienstag Ruhetag, Mittwoch - Samstag 15.00 — 22.00 Uhr,
Sonntag 11.00 — 22.00 Uhr



