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Mitarbeiterportrdt

Aus unserem Team

Horst Oswald

aus Brendlorenzen
verstarkt seit 1.9.2015
das Rother Brau
Fahrerteam. Als
erfahrener Bierfahrer

versorgt er nun unse-
re Kunden im Nahbereich mit den Rother
Brdu Bierspezialitdten. Er ist verheiratet.
Seine beiden schulpflichtigen Kinder und
Riide Kriimel halten ihn fit. Bei schonem
Wetter diist er mit dem Quad durch die
Brender Wiesen oder geniefit das Cabrio-
fahren in der schénen Rhoner Landschaft.

Burkhard Metz

aus Ostheim kommt
seit 1.6.2015 zu Aus-
hilfstatigkeiten in die
Brauerei. Das grofie
Grundstiick der Rother
Bréu fordert reichlich

gartnerische Pflegemafinahmen, wie u.a. He-
cken schneiden und Grasflachen mahen. Bei
Bedarf hilft er in der Flaschenabfiillerei oder
Packerei. Er ist verheiratet und hat drei er-
wachsene Kinder. In der Freizeit engagiert er
sich beim Ostheimer TSV und den Kirchen-

burgfreunden. Gerne fahrt er auch Fahrrad.

Wir konnten 3 x 25 Jahre feiern

Doris Roder aus Roth ist seit 1.1.1991 im
Biiro als Teilzeitkraft, sie bearbeitet vorwie-
gend die Tourenkontrolle mit Rechnungs-
versand und den Biiromaterialeinkauf.
Eberhard Dautz - seit 1.1.1991 unser Bier-
fahrer mit Leib und Seele (und immer mit
Miitze), kommt aus Henneberg. Der umsich-
tige und freundliche Mitarbeiter erfreut sich
grofSer Beliebtheit bei seiner Kundschaft.
Henry Trott - gelernter Brauer aus Meinin-
gen verantwortete ab 4.3.1991 in der ehema-
ligen Klosterbrauerei in Miinnerstadt bis zur

Schlielung die Brauabldufe. Dann wurde er

Mitmachen

V.Ln.r.: Henry Trott, Doris Réder und Eberhard Dautz

in der Fassabfiillerei in Roth tibernommen
und ist heute bei den Kunden ein gern gese-
hener Fahrer.

& Gewinnen

Die richtige Antwort auf unsere letzte Ge-
winnspiel-Frage ,Wie heifit die Weisbacher
Bierkonigin 2015 ?“ lautete: Carina Lenhard.
Aufgrund zahlreicher Einsendungen musste
das Los entscheiden.
Otto Vorndran aus Rodelmaier gewinnt eine
Brauereibesichtigung fiir 10 Personen mit
anschlieffender Bierprobe und Brotzeit in
der Brauereigaststatte ,Braustiible” im Wert
von 250,00 €. Unser Rother Brau Chef, Xaver
Weydringer, gratuliert Otto Vorndran herz-
lich zum Hauptgewinn und wiinscht schon
einmal viel Spafs.
Weitere Gewinner: 50 Liter Rother Brau
Bier oder Kloster Urstoff nach Wahl fiir
Albin Hartmann aus Briichs; 30 Liter Rother
S—

Bréau Bier oder Kloster Urstoff nach Wahl fiir
Edgar Balling aus Hendungen.
Und das konnen Sie diesmal gewinnen:

1. Preis: ,Rother Briu-Biergarten”, bestehend
aus einer hochwertigen Bierzeltgarnitur, einem
Sonnenschirm sowie 20 Liter Bier nach Wahl

2. Preis: 50 Liter Rother Brau oder Kloster Urstoff
nach Wahl

3. Preis: 30 Liter Rother Briau oder Kloster Urstoff
nach Wahl

4.-10. Preis: je eine 5-Liter-Dose Rother Brau Pils

11.-20. Preis: je ein sportliches Base-Cap mit
Rother Brau-Bestickung

21.- 30. Preis: je ein Satz Rother Bréu Spielkarten
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Fanclub Rother Brdu

Unterelsbacher Bierfreunde

Der ,,Uensechnachtetreff” wurde 2009
gegriindet. Die BiergeniefSer treffen sich
jeden Mittwoch um 19 Uhr. Sie freuen sich
immer auf den unterhaltsamen Stamm-

tischtreff, bei dem nattirlich nur Rother

Bréu Biere getrunken werden.

Der fesche Pius beim letztjihrigen Strafienfest in Wii-
stensachsen freut sich schon auf die Sommersaison 2016.

Rennsport
Sponsoring

Ateam-Motorsport Alexander Reder

Das Ateam—Motorsport blickt dankend zuriick
auf eine spannende und lehrreiche Saison

2015 mit sechs deutschen Bergmeisterschafts-
Laufen und zwei Club-Slalom-Veranstal-
tungen mit insgesamt 4 Podiumsplatzen.

www.facebook.com/A-Team-Motorsport-319111904914451

Fasching mit
Rother Brdu Bier

Bastheimer Fasching

Ziinftig war es in Bastheim beim Fasching.
Die Bastheimer sind absolute

Fans der Rother Brau, so
dass in diesem Jahr das
leckere Rother Brau Bier
mit auf dem Faschings-
orden verewigt wurde.
Dem Schmankerl-Konig
Daniel und Prinzessin
Melanie von Sachsen
mundet es sichtlich sehr.

Rother Brdu international

Gesehen am Flughafen in Frankfurt/Main: Rother Briu
Oko Urtrunk goes international.

Messe in China: Ausstellungsvitrinen unseres chine-
sischen Kunden auf der Spring Wine Exhibition.

Rother Bier auch in
Kroatien zu Hause

.. auf unbekannten Pfaden....

Herr Harry Hander, ge-
biirtiger Willmarser, hat
das Foto unserer 3-Liter
Magnumflasche Pils
zugeschickt. Es wurde

im Hotel Esperando in
Kroatien aufgenommen -
und keiner weif3, wie die
Flasche den Weg nach
Kroatien gefunden hat.

Italien zu Besuch in der Brauerei: Unsere Kunden
TreEsse und Bevande Cuni aus der Provinz Brescia in
der Lombardei, Norditalien beim Besuch in der Brauerei
in Roth im Mirz 2016.

Fladungen Memmgen

AB-Ausfahrt

Bischl ofshelm MeH“ChSta dt  Mellrichstadt

AB-Ausfahrt
Neustadt a.d. Saale

Bad
Kénigshofen

Bad Briickenau/ Bad Neustadt
Wildflecken a. d. Saale

Bad Kissingen
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Fiir Biergeniefler & Freunde der kleinen Familienbrauerei im Naturpark Rhon

Liebe Rother Brdu Bierfreunde!

Woussten Sie, dass unser Bayerisches
Reinheitsgebot nicht nur das éalteste

Lebensmittelgesetz

weile fast 230 Jahre zuriickreicht, bis zur
Griindung der Brauerei bei der alten Miih-
le am Stettbach im Jahre

der Welt ist, sondern
auch bis heute, nach
500 Jahren, Giiltigkeit
hat? ,Das muss ein
Gesetzgeber erst ein-
mal schaffen — eine
Vorschrift zu treffen,
die auch 500 Jahre
spater noch gilt und

1788. Wie alle unserer
Brauergenerationen seither
sehen wir es auch heute,

in der flinften Generation
unserer Familienbrauerei,
als eine besondere Ver-
pflichtung, in allen Facet-
ten auf hochste Qualitat zu

achten, um ausgezeichne-

dann sogar noch grofs
gefeiert wird”, so
unsere Bundeskanzlerin bei ihrer Rede
auf der 500-Jahr-Feier in IngolstadLt.

Bis heute bleibt das Bierbrauen nach
dem Reinheitsgebot auf die Verwen-
dung von vier natiirlichen Zutaten
beschrankt: Wasser, Malz, Hopfen und
Hefe. Die enorme Vielfalt der Biersorten
und Geschmacksvarianten, die daraus
entstehen, sind jedoch geradezu riesig
und so verschieden wie die Vielfalt un-
serer Brauereien. Das Vergniigen, diese
Vielfalt geniefSen zu konnen, brachte
unsere Wirtschaftsministerin Ilse Aigner
in ihren Worten an diesem Tag auf den
Punkt: , Fiir uns ist Bier mehr als nur
irgendein Lebensmittel. Bier ist fiir uns
ein Lebensgefiihl, das einhergeht mit

Genuss, mit Geselligkeit, mit Freiheit”.

Zu diesem Lebensgefiihl mit unseren
Bieren beizutragen, hat bei uns ebenfalls

eine sehr lange Tradition, die mittler-

h

te, genussvolle Biere zu
brauen. Von der Auswahl
der Rohstoffe, die alle aus unserer Region
stammen, bis zum handwerklichen Brauen
und der langen Reife unserer Biere bis zum
vollendeten Geschmack.

Eine schone Bestatigung fiir diese Qualitats-
leistung sind die hohen Auszeichnungen
der Deutschen Landwirtschaftlichen Gesell-
schaft (DLG), die uns Jahr fiir Jahr immer
wieder erneut iiberreicht werden. Die aller-
schonste Bestatigung fiir unser Engagement
ist jedoch, wenn Ihnen, liebe Bierfreunde,
unsere Bierspezialitdten schmecken. Nur
wenn Sie zufrieden sind, dann sind wir es
auch.

In diesem Sinne wiinsche ich Ihnen — auch
im Namen unseres Brauereiteams — viele

schone und sonnige Sommertage.
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Wir sind Rhoner Bier

9. Frankische Woche im Zeichen des Reinheitsgebot-Jubildums

Regionale Braukunst vor dem Hintergrund

des einzigartiges Reinheitsgebot-Jubildums,

entsprechend lautete bei der 9. Frankischen
Woche das Motto ,Vom Halm zum Krug —
Wir sind Rhoner Bier”. Vom 17. bis 24.
April wurde ein eindrucksvolles Pro-
gramm geboten. Von Brauereifithrungen,
Bierverkostungen, Brautag,
Bierfilmabend und Naérrische
Bierprobe bis zur Bierradweg-
Tour und der BierKulTour ins
Blaue. Der Grundsatz ,,Aus
der Region fiir die Region”

wurde beispielhaft erlebbar mit

@516 ~20z4

neun Brauereien, zwei Landwirten (stell-

vertretend fiir die Braugerstenerzeuger

im Landkreis) und einer Malzerei, die sich

Ende 2013 zusammenschlossen, um die

regionale Bierkultur zu foérdern. Auch wir,
die Rother Brdu, sind Mitbegriinder dieses

Zusammenschlusses, denn fiir unseren
Brauereichef Xaver Weydringer ist
Charakter seiner Herkunft und

Menschen in unserer Heimat

auch wirklich widerspiegeln”.

ganz klar: ,Rhoner Bier ist UNSER

Bier und soll den eigenstandigen

geschmackvollen Vorlieben der

Gold fiir Rother Brdau

Héchste Auszeichnung fiir unsere Oko-Biere

Uber 1.000 Biere
wurden in diesem
Jahr durch die
DLG-Experten
(Deutsche Land-
wirtschafts-Gesell-
schaft) getestet.
,DLG-pramierte
Biere zeichnen
sich nachweislich

- der Pressemitteilung.
Unsere Freude tiber
die erneuten Spit-
zennoten fiir unsere
Oko-Biere war natiir-
lich grof3. Zweimal
Gold fiir Rother Brau
Oko Ur-Weizen und
Rother Brau Oko Ur-
trunk, Silber fiir unser

durch eine hohe

Qualitat und ihren Genusswert aus”,
das DLG-Testzentrum Lebensmittel in

-t
A

Rother Brau Oko Bier
SO & Apfel. Unsere Empfehlung: am besten
gleich mal probieren und sich selbst vom

Geschmack tiberzeugen.

Sommer, Sonne und
frisch Gezapftes

Ob Grillfest, am Badesee oder
einfach in geselligen Runden, das
frisch Gezapfte macht jeden Anlass
zum reinen Genussvergniigen. Am
besten mit den Rother Briu 5-Liter
Partyfiisschen jetzt einfach selber
zapfen. Erhiltlich im gut sortierten
Getrinkehandel.

Die kleine Familienbravere!
im Naturpark Rhan
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20-jdhriges Betriebsjubildum
Weimarischer Hof, Sondheim /Rhon

,20 Jahre, das ist zweifelsohne ein stolzes
Betriebsjubilaum. Gerade in der heu-

tigen Zeit, in der viele Gaststdtten um ihr

Uberleben zu kampfen haben, verdient

dies schon eine besondere Wiirdigung”,
wie Brauereichef Xaver Weydringer und
Aufiendienstmitarbeiter Thomas Schwabe
ausfiihrten. Sie dankten fiir die gute Zusam-
menarbeit mit der Rother Brau.

Der ,Weimarische Hof" ist ein Aushédnge-
schild fiir die frankische Gastfreundlichkeit
und die ausgezeichnete Kiiche wird von
Einheimischen wie von Ausfliiglern und
Urlaubsgésten gleichermafien
geschatzt. Bis zu 60 Personen
koénnen hier, umgeben von
maéchtigen Holzbalken und
raumgreifenden Wandgemalden,
die typisch-frankische Gastlich-
keit erleben. Auf der Speisekarte
bietet das Wirtsehepaar gepflegte
und bodensténdige frankische
Kiiche. Saisongerichte und
Delikatessen wie Argentinisches
Rumpsteak werden den Gésten
empfohlen. Fiir die kleinen
Besucher halten die Gastgeber eine Kinder-
speisekarte bereit. Wer die Sonnenstrahlen
genieflen mochte, kann zur Sommerzeit im
grof3ziigigen Innenhof Platz nehmen. Park-

plétze sind gentigend vorhanden.

Weimarischer Hof * Marion und Stephan HolzweifSig

Hauptstr. 12 * 97647 Sondheim/Rhén © Tel. 0 97 79 / 575
Offnungszeiten: Montag, Donnerstag bis Sonntag: 11 - 14 Uhr und 17 - 23 Uhr,
Dienstag: 17 - 23 Uhr; Ruhetag: Mittwoch

Neueroffnung

Internationale Gaumenfreuden

Kebab-Haus, Stetten

Neueroffnung im Stettener Gemeindegast-
haus ,,Zur Linde”: Im , Kebab-Haus” ver-
sprechen die Eheleute Parlak ihren Gésten
nicht nur gutes Essen, sondern auch einen
guten Service. Mit internationalen Gau-
menfreuden kann man sich in gemiitlichem
Ambiente verwohnen lassen. Verschiedene
Doner-Variationen, Lahmacun, Fisch und
Gefliigel, Nudelgerichte, Pizzen, Schnitzel-

gerichte, Burger, Salate, Uberbackenes und
allerlei mehr finden sich auf der reichlich
bestiickten Speisekarte und das alles zu
tiberaus giinstigen Preisen. Alle Gerichte
bekommt man auch zum Mitnehmen. Ab
22, Juni startet der Lieferservice fiir Stetten
und Umgebung

Zur Eroffnung gratulierten Sondheims Biir-
germeister Thilo Wehner und sein Stellver-

Kebab-Haus * Fatma Parlak * Obertor 1 * 97647 Stetten * Tel. 097 79/ 858 68 12
Offnungszeiten: Montag: 17.00 - 22.00 Uhr, Dienstag - Samstag: 10.30 - 22.00 Uhr, Sonn- und Feiertage: 12.00 - 22.00 Uhr

Biofach 2016

Weltleitmesse fiir Bio-Lebensmittel

Frau Gisela Sengl (MdL), agrarpolitische
Sprecherin der Landtagsfraktion Biindnis
90/Die Griinen, besuchte im Rahmen eines
Rundgangs tiber die Biofach 2016 auch
den Stand der Rother Brau und zeigte sich
sehr interessiert an der Brauerei und den

okologischen Bierspezialitaten.

Bild rechts: Frau Gisela Sengl mit Xaver Weydringer

Basecap zur EM

Kasten-Zugabe
vom 6. bis 18. Juni 2016

Im Juni gibts beim Kauf einer Kiste Rother

Briiu- oder Klosterbier gratis ein sportliches

Basecap dazu.

Solange Vorrat reicht

treter Dietmar Zink und der Geschéftsfiih-
rer der Rother Brau Xaver Weydringer.

Rother Brdau Bier-Rezept
Kartoffel-Bier-Brot

Zutaten fiir ca. 20 Stiick:

150 g mehlig-kochende Kartoffel

150 g Roggenmehl

400 g Weizenmehl

Y5 Wirfel frische Hefe, 21 g

175 ml lauwarmes Wasser

175 ml lauwarmes Rother Brau Pils

1 EL Salz

60 g Walniisse

Fett fiir die Form und Mehl zum Bestauben

1. Kartoffeln schalen, waschen, weich ko-
chen und durch eine Kartoffelpresse drii-
cken. Mehl in eine Schiissel sieben, in die

Mitte eine Mulde driicken, Hefe hinein bro-  zu einem Laib formen, in eine gefettete Ka-

ckeln, mit etwas lauwarmem Wasser stenform geben und weitere circa 30 Minu-

(circa 160 ml) gut ver- ten gehen lassen.

kneten und abgedeckt an
einem warmen Ort ca. 20 3. Brot mit restlichem Bier bestrei-
Minuten gehen lassen. chen, mit Mehl bestduben und im
vorgeheizten Backofen erst 5
Minuten bei 240 °C und an-
schlieiend 40 bis 50 Minu-
ten bei 180 °C (Gas: Stufe 3,
Umluft 160 °C) goldbraun

backen. Auf einem Kuchen-

2. Kartoffeln, restliches
Wasser, 160 ml Bier und
Salz dazugeben, ver-
kneten und weitere 40
Minuten gehen lassen.
Walniisse grob hacken, gitter auskiihlen lassen und

unterkneten, den Teig servieren.

Biergenuss ohne

Promille
Oko Ur-Weizen Alkoholfrei

Alkoholfreies Weizenbier ist ein beliebtes,
kalorienreduziertes, erfrischendes Sommer-
getrink. Fiir viele auch nach dem Sport
ein echtes, isotonisches , Fitness-
Getrink” mit wertvollen

Vitaminen und Mineralien.

Unser alkoholfreies Oko

Ur-Weizen, gebraut aus

regionalen Zutaten, ist voll-

mundig spritzig-frisch mit

dezenten Fruchtnoten und

feinen Hefearomen.

Geniefien im
idyllischen
Ulstertal

Camping Ulstertal, Tann (Rhon)

Im kleinen Rhondorf Dippach bei Tann
lasst es sich in der Gaststétte beim idyllisch
gelegenen Campingplatz gut biirgerlich
speisen. Dazu gibt es das Rother Brau Pils,
Kloster Urstoff, Oko Ur-Weizen (auch al-
koholfrei). Die Anlage mit ca. 80 Stellplat-
zen liegt unter schonem Baumbestand und
garantiert den Besuchern gute Erholung.
In der Umgebung bieten sich vielfiltige
Moglichkeiten zu Ausfliigen, Besichti-
gungen, Wanderungen und Radtouren.

Camping Ulstertal * Anja Gilbert
Dippach 4 * 36142 Tann (Rhon)
Tel. 066 82/ 82 92
info-camping-ulstertal@t-online.de

www.camping-ulstertal.com
Offnungszeiten: Montag - Sonntag
ab 8 Uhr tiglich

100% italienische Spezialitdten
Osteria del Gallo, Bad Neustadt/Saale

Seit April 2016 heiflen Francesco Gallound  man die italienischen Kostlichkeiten auch

sein Team ihre Géste in der "Osteria del

auf der gemiitlichen Terrasse geniefsen.

Gallo" willkommen. Frei nach dem Motto
von Frederico Fellini ,,Life is a combinati-
on of magic and pasta” werden den Gésten
traditionelle und modern interpretierte
italienischen Spezialitdten angeboten. Per-
fekt passen dazu Rother Brau Pils und Oko

Ur-Weizen vom Fass. Im Sommer kann

Osteria del Gallo * Francesco Gallo * Pizza Pasta Gelato 100 % Italiano
Spérleinstr. 34 - 36 * 97616 Bad Neustadt/Saale * Tel. 01 52/ 02 78 27 23
Offnungszeiten: Dienstag - Freitag: 11.30 - 14.30 und 17.30 - 23.30 Uhr

Samstag: 11.30 - 23.30 Uhr, Sonn- und Feiertage: 11.30 - 22.30 Uhr, Montag: Ruhetag

Gut biirgerlich und urgemiitlich

Braustiibl/ Sudpfanne - Brauereigaststdtie Meiningen

Das Brausttiibl, oder mit verschiedenen Bra-

auch Sudpfanne ge- ten eine Pflicht. Jeden

nannt, in Meiningen
liegt direkt am Werra-
talradweg in ruhiger
Lage gegeniiber dem
Schlosspark. Die Gast-
stétte bietet in zwei

Raumlichkeiten 38 bzw.

63 Gasten Platz. Die gut

ersten Sonntag im Mo-
nat werden Schauferle,
eine regionale Spezi-
alitat, frisch aus dem
Backofen serviert. Vom
Fass wird hier frisches
Rother Brau Pils, Oko
Ur-Weizen und Kloster

biirgerliche Kiiche entspricht dem Charak-  Urstoff gezapft. Im Biergarten laden 50

ter einer Brauereigaststitte. An Sonn- und Platze zum Verweilen und Entspannen ein.
Feiertagen sind hausgeschlagene Klofie Kostenfreie Parkplatze sind vorhanden.
Brauereigaststitte Meiningen * Matthias Seifert

Am Bielstein 3 * 97617 Meiningen * Tel. 0 36 93 / 88 66 816 ¢ seifert-matthias13.6@gmx.de
Offnungszeiten: Mittwoch - Samstag 17 - 23 Uhr, Sonntag 11 - 16 Uhr, Veranstaltungen

auflerhalb der Offnungszeiten nach Absprache, Ruhetag: Montag und Dienstag

Griechische Spezialitditen und

mediterrane Kiiche

Zur kleinen Taverne, Gersfeld

staurant ,, Zur kleinen Taverne” mit ca.
75 Sitzplatzen in Gersfeld. Familie Hatzi-

lazaridis verwohnt ihre Gaste

,,Klein und fein” ist das Motto im neu

eroffneten griechischen Spezialitatenre-

mit mediterraner Kiiche und
original griechischen Speziali-
taten. Im Ausschank das Rother
Brau Pils, Oko Ur-Weizen und
Kloster Urstoff vom Fass. In
den Sommermonaten erfreut
sich der Biergarten mit ca. 50
Sitzplatzen grofier Beliebtheit.
Die Gerichte sind auch zum
Mitnehmen und koénnen fiir die

Familienfeier im Partyservice

gebucht werden.

Zur kleinen Taverne * Konstantinos Hatzilazaridis

Wasserkuppenstr. 4 » 36129 Gersfeld ¢ Tel. 0 66 54 / 67 24 226 * hatzilasaridis@web.de
Offnungszeiten: Mittwoch bis Montag: 11.30 - 15.00 und 17.30 — 23.00 Uhr
Ruhetag: Dienstag

Das 1900 erbaute
Privathaus war
bereits 1922, bei der
Er6ffnung durch den
Rhonklub Zweigver-
ein Schweinfurt, ein
beliebtes Urlaubsziel
vieler Rhonliebha-
ber. Nach mehreren
Erweiterungsbauten
und der Erganzung
um das benachbarte
,,Alte Forsthaus” mit
8 DZ mit Dusche/WC
und Ferienwohnung

fiir max. 6 Personen,
entspricht es heute Existenz-
griinder und
Fachleute
Daniel Brown
(25), Service und
Frank Strobach

(28), Koch

allen Anforderungen
eines modernen Wan-
derheims.

Den neuen Wirtsleu-

ten liegen Service und

Der Anziehungspunkt im
Biosphdrenreservat

Wanderheim Schweinfurter Haus

Kundenorientierung
ganz besonders am Her-
zen. Regionale Produkte
und Qualitat zu famili-
enfreundlichen Preisen
sind den Betreibern sehr
wichtig. In der gemidit-
lichen Gaststube mit ca.
60 Sitzplédtzen, werden
frisch zubereitete Spe-
zialitdten und ziinftige
Brotzeiten den hung-
rigen Wanderern
serviert. Dazu passt

bestens ein Rother

; kﬂl’l Brau Pils oder
3}# Z W”Wmfﬂ‘g Kloster Urstoff
n 4 vom Fass. Das
A A o ZD’é» Oko Ur-Wei-
I/3 7. Aug 00 ! zen wird als
I'Sf B Flaschenbier
gereicht.

Wanderheim Schweinfurter Haus ¢ Daniel Brown, Frank Strobach

Schweinfurter Haus 1 * 97647 Schweinfurter Haus

Tel. 097 74 /590 * Fax 097 74/ 85 82 30 * info@schweinfurterhaus.de

Offnungszeiten: Dienstag bis Sonntag 11 - 22 Uhr, Ruhetag: Montag

Speisekarte tiglich bis 14.00 und ab 17.30 Uhr, dazwischen kleine Gerichte, Kaffee und

selbstgebackener Kuchen

Thiiringer Hausmannskost
Berggasthof Charlottenhaus auf dem Dolmar, Kiihndorf

Im ,Berggasthof Charlottenhaus”, der am
30.4.2016 neu eroffnet wurde, werden den
Gasten traditionelle Thiiringer Gerichte

und Hausmannskost angeboten.

So z. B. hausgemachte Thiiringer Klofie mit

leckeren Braten, verschiedene Grill- und

Fischgerichte und hausgemachte Salate.
Spezielle Saisonangebote wie Barlauch-,
Wild- und Spargelgerichte stehen, tiber
das Jahr wechselnd, auf der Speisekarte.
Neben den siiffigen Bieren der Brauerei
Rother Brau, Kloster Pils, Kloster Urstoff,

Oko Ur-Weizen, saisonal auch Rhonator
(Doppelbock) und Festbier vom Fass,
werden u.a. auch hauseigene Brande und
Likore ausgeschenkt.

Zur Kaffeezeit gibt’'s hausgebackene
Kuchen und Torten, in den neu
gestalteten Gastraumen mit Kamin-
zimmer oder bei schonem Wetter
im Biergarten mit ca. 70 Platzen. Ein
echter Geheimtipp fiir Ausfliigler
und Wanderer ist der traumhafte
Ausblick vom Dolmar. Zahlreiche
Parkmoglichkeiten vorhanden.
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