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DJK Leutershausen

Tribiine aus Bierkisten

Die Tischtennis-Mannschaft der DJK Leu-
tershausen montierte anlasslich des Spitzen-
spiels gegen Niidlingen eine Tribiine aus
305 leeren Bierkisten. Der Aufbau wurde
auf einen rutschfesten Untergrund gestellt
und in jeder Ebene horizontal wie vertikal

mit Zurrgurten gesichert, so

dass ein stabiler Aufbau gewdhrleistet war.
Die Gastgeber-Mannschaft landete nach
dem Spiel auf dem Tabellengipfel und die
Gaste und Fans logierten auf der Rother
Bréau-Tribune und freuten sich mit der
Mannschaft!

Mitmachen & Gewinnen

Die richtige Antwort auf unsere letzte
Gewinnspiel-Frage ,,Wie viele Jahre ist die
Rother Brau schon Mitglied beim Brauring?“
lautete: 20 Jahre.

Wieder einmal erreichten uns zahlreiche
Einsendungen mit der richtigen Losung und

das Los musste entscheiden.

Hinter die Kulissen darf Barbara Wehner,
Riidenschwinden, einen Blick werfen. Sie
hat den Hauptpreis, eine Brauereibesichti-
gung fiir zehn Personen mit Bierverkostung,
gewonnen.

Die beiden Geschéiftsfiihrer der Rother Brau,
Xaver und Tobias Weydringer, gratulieren
Barbara Wehner herzlich zum Hauptgewinn

und wiinschen schon einmal viel Spaf3.

Weitere Gewinner: 50 Liter Rother Brau Bier
nach Wahl fiir Birgit Heun, Oberwaldbeh-
rungen; 30 Liter Rother Brau Bier nach Wahl
fiir Jiirgen Geiling, Thundorf

{

Wir gratulieren ganz herzlich ebenso allen

weiteren Gewinnern, die wir bereits schrift-
lich benachrichtigt haben.

Und das konnen Sie diesmal gewinnen:

1. Preis: 1 Bad Briickenauer Citybike

2. Preis: 50 Liter Rother Briu oder Klosterbier
nach Wahl

3. Preis: 30 Liter Rother Briu oder Klosterbier
nach Wahl

4.-10. Preis: je ein Rother Bréu Badetuch

11.-20. Preis: je eine 5-Liter-Dose gefiillt mit
Rother Brau Pils

21.- 30. Preis: je eine sportliche Base-Cap mit
Rother Brau-Stick

rL------------------------

Ausfiillen, ausschneiden und einsenden oder Losung per Email an info@rotherbraeu.de
Einsendeschluss: 30. September 2013. Die Verlosung erfolgt unter Ausschluss des Rechtsweges.
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Kasten-Zugabe
vom 5. bis 16. August 2013

Unser multifunktionelles, stylisches Tuch
bietet vielfiltige Tragemdglichkeiten. Als
Cap, Halstuch, Haar- und Kopftuch oder
als Piratentuch zu tragen. Es ist atmungs-
aktiv, wind- und wasserabweisend und

Pilsner und Kloster Urstoff mit Biigelverschluss

kenner ein echtes Erlebnis.

Multifunktionstuch

schiitzt vor Sonne, Kilte, Wind und Wetter.

Unsere "Kleinsten”

Der feinherbe, hopfige Geschmack des Pilsners
und das Spezial-Mérzen mit abgerundeter
Stammwtirze und vollmundigem Geschmack in

der 0,33 1 Biigelverschlussflasche sind fiir Bier-

iher Bréu
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Mit Rother Brdu unterwegs

Die Partydose als Reisebegleiter

Seit tiber 10 Jahren fahrt
das , Rhoner Skiteam”

griifien). Seit es die kostlichen Bier-

. spezialitaten in den hiibschen und

jeweils zu unterschied- praktischen
lichen Gebieten in die 5-Literfass-
Alpen zum Skifahren. chen gibt,
Das Team war auch schon sind bei der
in Kanada im ,,Pow- jahrlichen
dersnow” unterwegs. In Skitour
diesem Jahr besuchte die immer
Truppe die Chiemgauer- geniigend
Alpen und nédchtigte im Fasschen

BLSV-Sportcamp Inzell.
Das Skigebiet war die Winkl-

moosalm/Steinplatte (Rosi Mittermeier lasst

Griifie aus Fulda

Der Weizen-Fan

Einen schonen Gruf$ aus dem verregneten
Fulda. Ich sende mal ein Foto in die Rhon.

Mein Lieblingsweizen!
Hans Reinhard, Fulda-Kohlhaus

mit dabei, so dass

die Teilnehmer niemals Durst leiden

mussten!!!
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Fiir Biergeniefler & Freunde der kleinen Familienbrauerei im Naturpark Rhon

Liebe Rother Brdu Bierfreunde!

Das Jahr 2013, obwohl wir uns gera-

de erst in der Jahresmitte befinden,
wird uns allen lange im Gedéachtnis
bleiben. Es gab

Biermixgetrank vorstellte mit den Worten

,,...Biermixgetrénke, die gibt’s ja tiberall.

Es geht aber auch anders...”. Den original
Presseausschnitt haben

manches Erfreu-
liches, aber auch
Tragisches, wenn
wir noch immer

tief erschiittert an
die Flutkatastrophe
denken, die tiber
viele Menschen
unermessliches Leid
gebracht hat. Trotz

wir unten rechts abge-
bildet.

Dass wir in diesem
Jahr dieses schone Ju-
bilaum feiern durften,
hat auf vielerlei Weise
auch mit der Bestan-
digkeit eines Familien-

unternehmens zu tun.

aller Tragik war
es beeindruckend
zu sehen, wie grof$ die Solidaritat und
Hilfsbereitschaft war.

Mit grofler Freude durften wir dagegen
mit unserem diesjahrigen Brauereifest
gleichzeitig unser 225-jahriges Jubi-
laum feiern. Viele tausend Festgéste
kamen und konnten sich direkt vor Ort
selbst davon iiberzeugen, wie unsere
Produkte mit handwerklicher Sorgfalt
und der Qualitat ausgewahlter Roh-
stoffe entstehen. Geradezu freudig
iiberrascht hat uns auch die Zeitschrift
,stern”, die in einer ihrer letzten Aus-
gaben mit der Uberschrift ,, Hitmix“
unser Oko Bier & Apfel als einziges

Waussten Sie, dass 57
Prozent alle Arbeits-
pléatze durch Familienunternehmen gestellt
werden und diesen damit eine besondere
wirtschaftliche Bedeutung zukommt? Eine
aktuelle Untersuchung belegt, Familien-
unternehmen stehen fiir Tradition, Werte,
Moral, Nachhaltigkeit, setzen auf langfri-
stigen Erfolg und leben soziale Verantwor-
tung im gesellschaftlichen und regionalen
Umfeld. Das sehen wir als unser Selbstver-
standnis heute in der fiinften Generation,
wie schon unsere Véter und Grofivater.

Darauf konnen Sie sich verlassen.
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Tobias und Xaver Weydringer
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Neue Etiketten

Fliissiges Gold im neuen Kleid
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Mit unseren neuen Etiket-
ten wird die Vorfreude auf
den Genuss noch grofser.
Schmucke Farben, elegante
Schrift fiir die Sortenbe-
zeichnung, klare Erkennung
unseres Familienwappens

und Markenschriftzuges

machen das Erscheinungs-

bild noch wertiger und
deutlich unterscheidbar.
Dieser neue Auftritt wendet
sich an alle, die gerne noch
handwerklich hergestelltes
Bier aus der Heimat in pra-
mierter Spitzenqualitédt aus
einer traditionellen Famili-
enbrauerei genieflen wollen.
Auf Thr Wohl.

Tag des Bieres

Jubildumsfeier 225 Jahre Rother Bier

Das war ein Fest! Den alljahrlich stattfin-
denden Tag des Deutschen Bieres hatten

wir zum Anlass genommen, gleichzeitig

Programm. Dutzende Musikkapellen
spielten im Laufe des Festtages auf. Wer

wollte, konnte live erleben, wie die

auch unseren runden Geburtstag, 225 Rother Brau Biere entstehen und nicht

Jahre, zu feiern. Am Samstag, 20. April zuletzt viele kulinarische wie bierige,
stromten Tausende zu uns nach Roth aber auch alkoholfreie Spezialitdten

und freuten sich auf ein erlebnisreiches genieflen.
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Biofach 2013

Wir waren wieder dabei

Zur BioFach und Vivaness vom 13. - 16.
Februar 2013 prasentierten sich 2.420
Aussteller (Internationalitat: 70 %) den
40.313 Facheink&ufern aus 130 Landern
(Internationalitét 41 %). Wir waren auch

wieder mit dabei und durften uns tiber

zahlreiche Interessenten an unserem

)
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Teil des Messeteams der Rother Briu

Stand freuen. In angenehmer Atmosphére
konnten wir neue und zahlreiche interna-
tionale Kontakte kniipfen und bestehende
Geschiftsbeziehungen vertiefen.
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Aus unserem

Team

Mitarbeiterportrdt

Norbert Nachtigal — unser Aufiendienst-
kollege in den neuen Bundeslindern

Seit Juli 2012 ist unser neuer Kollege in den
neuen Bundeslandern aktiv, um unsere
Kunden zu unterstiitzen . Seine Aufgaben
umfassen die Besuche und Betreuung unse-
rer Stammkunden und die Gewinnung von
neuen Kunden fiir unsere Produkte. Nor-
bert Nachtigal verfiigt mit seinen 61 Jahren
iiber grofie Berufserfahrung und lebt seit
tiber 30 Jahren in Meiningen, zusammen
mit seiner Frau, Tochter und dem Kater
Filius. Sein Hobby ist der Garten, in dem er
sich nach Feierabend mit Freude betétigt.

Um sich so richtig zu erholen geht's an die

Nordsee zum Hochseeangeln.

Rother Brdau

Bierrezept

Besoffene Wildsau in Honig-Bier Sauce

Die Zutaten fiir 4 Personen:

1kg Keule vom Wildschwein (Uberlaufer
besser Frischling), 50g Schweineschmalz,
Apfelsaft, Salz, Pfeffer aus der Miihle

Fiir die Marinade: 125g Honig, 250ml
Kloster Urstoff, 4cl Schnaps (Kiimmel), 72
Tl Kiimmel, 4 Wacholderbeeren gestofien,
2 Nelken, 1 Lorbeerblatt.

Arbeitszeit: ca. 30 Min., Garzeit 1,5-2 Std.,
Ruhezeit 2 Tage

Alle Zutaten der Marinade miteinander
vermengen und in eine grofie Schiissel
geben. Das zuvor parierte Fleisch in

die Marinade einlegen und darin zwei
Tage, unter mehrfachem wenden, ruhen
lassen. Danach das Fleisch

Salz und Pfeffer einreiben und in
Schweineschmalz kraftig von allen Seiten
anbraten. Nach und nach die abge-
tropfte Marinade zugeben und immer
wieder einkochen lassen. Dann in einem
Schmortopf bei 150C° im vorgeheizten
Backofen zugedeckt ca. 1,5-2 Std. schmo-
ren lassen. Am Ende Fleisch entnehmen,
Sofse abpassieren, mit Apfelsaft abschme-
cken und gegebenenfalls mit dunkler
Mehlschwitze fein abbinden oder noch-

mals einreduzieren lassen.

Dazu empfiehlt Marius Eckert
Waldpilzragout und Brezen

Soufflé

in einem
Sieb gut
abtropfen
lassen und
mit Kii-
chen-Krepp
trocken
tupfen. Das

Fleisch mit

Ein Platz zum Wohlfiihlen

Hotel "Berggarten”, Brotterode

Brotterode ist eine idyl-
lische Bergstadt am Fufle
des Inselberges am Renn-
steig. Hier hat Familie
RafSbach einen Platz zum
Wohlfiihlen geschaffen.
Das Hotel Berggarten ist
ein familiar gefiihrtes,
gemiitliches Haus. Drei
Raume bieten Platz fiir
Feierlichkeiten mit bis zu 160 Personen.
In gemiitlicher Atmosphére werden die
Gaste in der , Jagerstube” sowie im , Ka-

minzimmer” mit hervorragender gutbiir-

gerlicher Kiiche und
Thiiringer Spezialitaten
verwohnt. Der grofie Saal
bietet Platz fiir individu-
elle Festlichkeiten. Zum
Ausschank kommt hier
unser wiirziges Marzen-
bier , Kloster Urstoff”.
Das Haus verfiigt au-
flerdem iiber eine eigene
Bibliothek sowie iiber eine Sauna mit weit-
laufigem Garten und grofler Liegewiese.
Rundherum haben Gaste die Moglichkeit,
an zahlreichen Aktivitdten teilzunehmen.

Hotel Berggarten « Inselbergstrasse 59 * 98596 Brotterode-Trusetal « Tel. 03 68 40 / 37 20
Fax 03 68 40 / 37 232 « info@rennsteigwanderung.de » www.rennsteigwanderung.de

Frischer Wind

Frankischer Hof, Nordheim

Seit Juni 2013 weht ein frischer Wind im
,, Frankischen Hof” in Nordheim. Pavlidis
Savvas freut sich, mit seiner Familie, {iber

viele zufriedene Gaste. In

auch kleine Gerichte und Salate angeboten.
Alle Speisen gibt es zum Mitnehmen. Zum
Ausschank kommen die feinherbe Bier-

“

spezialitdt , Rother Brau Pils

dem herrlichen Fachwerk-
bau in der Ortsmitte werden
die Géste herzlich empfan-

gen und bewirtet. Neben

griechischen Spezialitaten
und Gerichten aus der guten

deutschen Kiiche, werden

vom Fass und das unfil-
trierte ,,Oko Ur-Weizen”.
Der idyllische Biergarten
1adt zum Verweilen ein. In
den grofien Saal des , Fran-
kischen Hofs” laden die
Wirtsleute zum Feiern ein.

Frinkischer Hof « Pavlidis Savvas » Von-der-Thann-Str. 37 « 97647 Nordheim
Tel. 097 79/ 59 300 59 « Offnungszeiten: tiglich warme Kiiche von 17 - 22 Uhr, Samstag
und Sonntag aufSerdem von 11 - 14 Uhr, Dienstag Ruhetag

20 Jahre Qualitdt und Frische

Metzgerei Eckert, Stetten

Langjédhrige Erfahrung,
hohe Qualitat und Fri-
sche, sowie der leckere
Geschmack ihrer Flei-

schereierzeugnisse sind

das Erfolgsgeheimnis der
Metzgerei Eckert in Stetten.
Und das schon seit 20 Jah-
ren. Der Familienbetrieb
ist sich seiner Verantwortung gegentiber
Mensch und Tier stets bewusst. So bezeu-
gen verschiedene Giitesiegel die Qualitat
und Frische der Produkte und garantieren
einen wichtigen Beitrag zu einer ausgewo-
genen und schmackhaften Ernahrung. Der
Verantwortung gegeniiber Tieren wird die
Metzgerei durch eine standige Uberpriifung

Metzgerei Eckert * Ulrich Eckert
Urspringer Weg 8 * 97647 Stetten »
Offnungszeiten Verkaufsladen Nordheim:
Montag: 7 - 12.30 Uhr

Dienstag - Donnerstag: 7 - 12.15 Uhr und
14 - 18 Uhr, Freitag: durchgehend von

7 - 18 Uhr, Samstag: 7 - 12 Uhr

der Herkunft und der art-
gerechten Haltung gerecht.
Im Fachgeschift werden
Kunden umfassend bera-
ten und erhalten wertvolle
Tipps und Tricks zur
richtigen Zubereitung der
Produkte aus erster Hand.

Frucade
Neben unseren kostlichen Bierspezialititen
mochten wir hier auch auf unser alkohol-
freies Frucade-Sortiment hin-
weisen. Alle fruchtigen Erfri-
schungsgetrinke erhalten Sie
in der 0,5-Liter-Glasflasche

mit praktischem Schraubuver-

schluss. Fiir die Herstellung

der Frucade Heimatlimona-

den verwenden wir unser

bestes Brauwasser aus den
Quellen der Rhon.

Tiirkische Spezialitdten

Déneria, Bischofsheim

Am Marktplatz 26, in der ehemaligen
,/Pfaffs Frische Quelle”, hat sich einiges
getan. Nachdem das Objekt lange nicht
betrieben wurde hat sich Dogan Agin

entschlossen, die Bischofsheimer Gastro-
nomie am Marktplatz um einen modernen,
gemiitlichen Schnell-Imbiss zu bereichern.

Er wurde mit viel Liebe komplett renoviert
und eine Menge Arbeit hineingesteckt. Die
Miihen haben sich gelohnt. Das gemiitliche
Ambiente iiberzeugt und die grofiziigige
Theke ist ein Blickfang. Seit
April 2013 werden nun in
der ,,Doneria” in Bischofs-
heim u.a. tiirkische Spezia-
litaten wie Doner, Lahma-
cun, Pides, Panzarottis,
Grillgerichte und frische
Salate angeboten. Auch die
Pizzen sind bei seinen Kun-
den sehr beliebt. Bei der
Auswahl der Lebensmittel
legt der Betreiber hochsten
Wert auf Qualitat. Die
Rother Bierspezialitdten
Oko Ur-Weizen, Radler,
Pils und Kloster Urstoff

16schen den Durst und

passen wunderbar zu den
Grill- und Fleischgerichten.
Man kann sowohl im Restaurant als auch
drauflen Platz nehmen, um es sich schme-

cken zu lassen.

Doneria Bischofsheim, Marktplatz 26, 97653 Bischofsheim
Tel. 0 97 72 / 93 22 548, www.ddneria-bischofsheim.de
Offnungszeiten: Montag bis Sonntag 11 - 22 Uhr, Dienstag Ruhetag

In der Ortsmitte von Oberstreu hat Brau-
meister Christian Schmitt einen gemditlichen
Biergarten eingerichtet. Gleich neben dem
Oberstreuer Brauhaus sind Garnituren,
Sonnenschirme und Spielgerite fiir Kinder
bereitgestellt, die zum Verweilen einladen.

Von April bis September konnen es

sich Urlauber, Wanderer, Radler und Fami-
lien aus Nah und Fern gut gehen lassen. Zu
leckeren Grillspezialitdten lasst man sich

die Rother Brau Bierspezialitaten wie das

Tipp fiir die ganze Familie

Biergarten, Oberstreu

feinherbe Pils vom Fass oder auch das he-
fetriibe Oko Ur-Weizen schmecken. Natiir-
lich bietet Christian Schmitt hier auch sein
eigens gebrautes Oberstreuer Brauhaus-Bier
frisch vom Fass an. Auflerdem lasst er sich
immer gerne etwas einfallen und organisiert
mehrmals jahrlich kleine
- Veranstaltungen mit
speziellem Motto,
wie z.B. Weifs-
wurstfrithstiick
mit musikalischer
Umrahmung oder
eine ziinftige Leder-
hosen-Party, die allseits
beliebt sind. Bei schlech-
tem Wetter kénnen die Besucher
in der zum Brauhaus gehdrenden
Kneipe Platz nehmen.
Biergarten und Kneipe diirfen gerne
auch fiir verschiedenste Feierlichkeiten
genutzt werden. In seinem Getrankehandel
bietet Christian Schmitt ein breites Sorti-
ment verschiedener Biere und alkoholfreier
Getranke an.
Parkplatze sind reichlich vorhanden.

Schmitt Christian * Getrinke-Fachwerk * Brauhaus Oberstreu
Schmalzgasse 7 * 97640 Oberstreu * Telefon: 09776 /10 21
Offnungszeiten: Mittwoch und Freitag 17 - 22 Uhr, Samstag und Sonntag 16 - 22 Uhr

OFkologie und Genuss
HofKiiche, Herbigshagen

Bereits seit 2005 ist der landwirtschaftliche
Betrieb von Gut Herbigshagen als zertifi-

Dariiber hinaus soll im kommenden Jahr

die Remise auf Gut Herbigshagen zu

zierter Bioland-Betrieb anerkannt einem Bio-
und tragt das Bioland-Siegel. Restaurant
Naturvertraglichkeit und Trans- mit Biergar-

parenz, als Anliegen der Heinz
Sielmann Stiftung, finden sich
auch in der Kiiche mit ihrem An-
gebot wieder.

ten ausgebaut
werden.

,Mit der
Neuausrich-
Neuer gastronomischer Péachter tung unserer
Gastronomie
schliefst sich
der Kreis auf
Gut Her-

bigshagen”,

ist die jiingst gegriindete Gesell-
schaft fiir soziale
Dienstleistungen
(GsD). Angebo-

ten werden, nach
zweimonatiger Mo- so Holger
Belz, Leiter
des Natur-

Erlebniszentrums. ,, Naturver-

dernisierungsphase,
kleine Speisen wie  |ESSSSREEER
Eintopfe, Brot-Vari- =
ationen und selbst- traglichkeit und Transparenz als
gemachte Kuchen,
Torten und Waffeln,
schildert Stephi

Fliege-Molder, Leiterin der HofKiiche.

Anliegen der Heinz Sielmann

Stiftung werden sich auch in
der Kiiche mit ihrem Angebot
widerspiegeln.”

Natur-Erlebniszentrum Gut Herbigshagen * 37115 Duderstadt

Telefon: 05527 / 914-0 * Fax: 05527 /914-100

E-Mail: info@sielmann-stiftung.de

www.sielmann-stiftung.de

Offnungszeiten: April bis Oktober: 10 - 18 Uhr, November bis Mirz: 10 - 17 Uhr

Tradition und herzliche Gastlichkeit

Hotel-Café Kaak, Ostheim

Das traditionsreiche
Haus in Ostheim
v. d. Rhon befindet sich

seit tiber 50 Jahren im

Familienbesitz und ist
mit seiner herzlichen
Gastlichkeit und der
besonderen Atmosphaére
ein idealer Ort, um un-
vergessliche Urlaubstage
und angenehme Stunden
zu verleben.

Hier darf man sich
freuen auf taglich frische,
herzhafte Brotzeiten,

Thiiringer Spezialitdten

und leckere, hausge-
machte Kuchen und
Torten sowie Rother Brau Pils frisch gezapft ~ Die Hotelgéste wohnen in geschmackvoll
vom Fass oder Oko-Bierspezialititen aus
der Flasche.

In den gemiitlichen Rdumen des Restau-

eingerichteten Zimmer, die mit einer Terasse
ausgestattet sind.

Ob Naturfreund, Wanderer oder Radfahrer,
rant-Cafes oder im Sommer auch draufien in der herrlichen Umgebung findet man
auf der Terrasse werden Sie mit einer Viel- erstklassige Bedingungen fiir ausgedehnte
zahl an liebevoll zubereiteten kulinarischen =~ Touren durch die Rhon und den male-
Kostlichkeiten verwohnt. rischen Thiiringer Wald.
Hotel-Café KAAK

Burgstrasse 25, 97645 Ostheim v.d. Rhén

Tel. 097 77 / 57-0, Fax 0 97 77 / 20 91, www.hotel-kaak.de



