Zugabe-Aktion

Als Zugabe beim Kauf einer
Kiste Rother Briu oder
Klosterbier nach Wahl,
gabs Anfang Dezember je
ein Paar Original Rother

Fleece-Handschuhe.

Damit haben wir unsere
Textilkollektion wieder um ein
tolles Produkt in ausgesuchter

Qualitit erweitert.

Oans, zwoa, gsuffa!
30 Jahre Weisbacher Oktoberfest vom 28.09. — 01.10.2012

Das Weisbacher Oktoberfest jéhrte sich in
diesem Jahr zum 30. Mal. Der Veranstalter,
die DJK Weisbach, hat zu diesem Jubilaum
einige Highlights geboten. Neben tollen

Die richtige Antwort auf unsere
letzte Frage: ,, In welcher kulina-
rischen Zeitschrift wurden wir
kiirzlich vorgestellt?” lautete:
,DER FEINSCHMECKER".

Unter den zahlreichen Einsen-

dungen wurde nun Manuel
Eckert aus Reyersbach als gliick-
licher Gewinner des Hauptpreises
gezogen. Neben einem Rother
Brau-Biergarten, bestehend aus
einer hochwertigen Bierzeltgar-
nitur in Brauereiqualitat und

einem Rother Brau-Sonnen-
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[0 50 Jahre

Telefon:.....ccoveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e

Darbietungen und einer fantastischen Laser-

show am Sonntagabend freuten sich viele
Tausende Besucher iiber den 4-spannigen
Rother Brau-Bierwagen, der am Festzug

teilgenommen hat.

Der Weisbacher Bierkonig Rudi
Wappes, der die letzten Jahre auf
einem Fuhrfass chauffiert wurde,
begriifite diesmal alle Géste ge-
biihrend vom kéniglichen, schén

geschmiickten Bierwagen aus.

Nattirlich durfte der 3-Liter-
Humpen, gefiillt mit Rother Brau

uns schon auf das néchste Jahr.

Die beiden Brauereichefs Xaver (1.) und Tobias Weydringer (r.) gratulierten
Manuel Eckert (Mitte, im Bild mit seinem Vater Edmund) und freuten sich auch mit
den weiteren Gewinnern.

[ 100 Jahre

Ausfiillen, ausschneiden und einsenden oder Losung per Email an info@rotherbraeu.de
Einsendeschluss: 28. Februar 2013. Die Verlosung erfolgt unter Ausschluss des Rechtsweges.

Bier, auch nicht fehlen. Wir freuen

Wurstmarkt Ostheim

13. und 14. Oktober 2012

Beim diesjéhrigen Wurstmarkt in Ostheim
waren auch wir wieder mit dabei. Wir pra-
sentierten uns mit freundlichen Mitarbeitern

im Rother Brau-Ausschankwagen und unsere

Bierspezialitaten gab es frisch vom Fass.
Die tiberdimensionale Bierkiste mit 3-Liter-
Flaschen bestiickt, war der absolute Hingu-
cker. Mitten im Geschehen platziert, durften
wir uns tiber zahlreiche durstige und inter-

essierte Besucher freuen. Fir die, die sich im

schirm hatte er die freie Aus-

des Klosterbieres. Herr Eckert
entschied sich fiir das Rother
Bréau Pils.

Weitere Gewinner: 50 Liter
Rother Brau oder Klosterbier
nach Wahl fiir Heinrich Weber
aus Stockheim; 30 Liter Rother
Brau nach Wahl fiir Magdalena
Mann aus Heufurt

Wir gratulieren ganz herzlich ebenso wie

o m Em Em E Em Em Em Em Em Em mm mm mm omm omm omm ommommomm osmommoy allen weiteren Gewinnern, die wir bereits

TEILNAHME-COUPON

Wieviele Jahre ist die Rother Brdu
schon Mitglied beim Brauring?

schriftlich benachrichtigt haben.

Und das konnen Sie diesmal gewinnen:

1. Preis: Eine Brauereibesichtigung in unserer
Brauerei fiir 10 Personen. Im Anschluss an die
Besichtigung findet eine Bierverkostung statt.

2. Preis: 50 Liter Rother Brau oder Klosterbier
nach Wahl

3. Preis: 30 Liter Rother Brau oder Klosterbier
nach Wahl

4.-10. Preis: je ein Rother Brau Badetuch

11.-20. Preis: je eine 5-Liter-Dose gefiillt mit
Rother Brau Pils

21.- 30. Preis: je ein Rother Brau Winterset,
bestehend aus Fleece-Miitze, -Schal und
-Handschuh

wahl tiber 30 Liter Bier aus dem

Sortiment der Rother Brau und

herbstlichen Sonnenschein gerne

ein wenig aufhalten wollten,
hatten wir Stehtische und Bier-
garnituren bereitgestellt.

20 Jahre
BRAURING
Mitgliedschaft

Anlisslich des Brauring Einkaufstages in
Fichtenau-Neustidtlein wurde die Rother
Briu fiir 20 Jahre aktive Mitgliedschaft in
der BRAURING Kooperation geehrt. Der
Geschiftsfiihrer Maftthias Hajenski iiber-

reichte die Jubildumsurkunde, verbunden
mit den besten Gliickwiinschen von

220 Privatbrauereien aus Deutschland,

Osterreich und der Schweiz.

sind eine Privatbral
uen unsere Biere g

Unser Foto zeigt Matthias Hajenski, BRAURING und
Xaver Weydringer, Rother Briu, bei der Uberreichung
der Jubilaumsurkunde
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Fiir Biergeniefler & Freunde der kleinen Familienbrauerei im Naturpark Rhon

Liebe Rother Brdu Bierfreunde!

Wir alle wiinschen uns, dass es
gerade in diesen Tagen der vorweih-
nachtlichen Zeit und ganz beson-
ders in den folgenden festlichen
Tagen, hoffentlich viel Gutes und
Schones in den Medien zu berichten
geben wird. Wir wollen in Threm
ROTHER BIERKURIER nattirlich
nur iiber Themen berichten, die
Freude bereiten und Spafs machen
und die bestes Genussvergniigen
versprechen. Gleich konnen Sie das
unmittelbar selbst entdecken.

Wie jedes Jahr bietet der Jahres-
wechsel wieder einmal beste Gele-
genheit nicht nur zuriickzublicken,
sondern auch den Ausblick nach
vorne, ins neue Jahr zu wagen.
Denn 2013 ist fiir uns in der Rother
Brédu ein ganz besonderes Jahr. Vor
dann genau 225 Jahren, im Jahre
1788, wurde in Roth bei der alten
Miihle am Stettbach eine Brauerei
mit Gasthaus gegriindet, die Wur-
zeln unserer heutigen Rother Brau.
Zur gleichen Zeit entstand auch
ein anderes Bauwerk, das fiir uns

Deutsche ein nationales Symbol und

weltweit bekannt ist: das Branden- Familienbetrieb stehen. Etwas, was

burger Tor in Berlin hatte im glei- gerade heute alles andere als selbst-
chen Jahr seinen Baubeginn. verstandlich ist. Das aber auch in
Zukunft nur weiter erhalten werden

kann, wenn wir mit allen unseren

Mitarbeitern immer wieder unser
Bestes geben, Biere mit hervorra-
gendem Geschmack brauen, einen
vorbildlichen Service bieten und
unsere Leistungen standig wei-
ter entwickeln. So wie es unsere

Vorviter vorlebten und damit

die Grundlagen schufen, dass wir

demnaéchst dieses schone Jubilaum

feiern diirfen.

Lassen Sie uns mit einem frischen,
Ist doch klar, dass wir dieses schone  gut gekiihlten Rother Brau Rhonator
Brauerei-Jubilium im kommenden darauf anstofSen und freuen Sie
Jahr gebiihrend feiern. sich mit uns auf all das Gute, das
uns auch das neue Jahr hoffentlich
Nachdem unsere Familienbrauerei wieder bringen wird.
heute bereits in der fiinften Genera-
Wir wiinschen Ihnen und Thren
Lieben frohe Weihnachten und

einen guten Rutsch ins neue Jahr.

tion von uns beiden Weydringers
geleitet wird, sind wir schon ein
bisschen stolz auf unsere lange
Familientradition und darauf, dass
so viele Bierfreunde iiber Generati-

onen hinweg in Treue zu unserem Tobias und Xaver Weydrmger

wPreis

in Gold fiir Rother Brdu

Siegerehrung auf den ,,DLG-Lebensmitteltagen®
in Darmstadt — Qualitdtszertifikat
fiir nachhaltige Qualitdtspolitik

Vom Testzentrum Lebensmittel der DLG
(Deutsche Landwirtschafts-Gesellschaft)
wurden wir erneut mit dem ,,Preis der
Besten” in Gold ausgezeichnet. Dieses
Qualitatszertifikat erhalten nur Unter-
nehmen, die sich durch eine langjahrige,
hohe Qualitatsproduktion auszeichnen.

Die Preisverleihung
fand auf den ,,7. DLG- Threr Produkte zum Ausdruck. Der

Lebensmitteltagen”
in Darmstadt statt.

Diese Veranstaltung

der Besten*

gilt als Treffpunkt der deutschen Ernéh-

rungswirtschaft.

DLG-Hauptgeschiftsfithrer Dr. Reinhard
Grandke iibergab die Urkunde und
gratulierte mit den Worten:

,Die Leidenschaft, mit der Sie tdglich Ihr

Bestes geben, kommt in der Qualitat

,Preis der Besten” honoriert dieses
engagierte und nachhaltige Streben nach
Produktqualitat.”
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Unser Weih-
nachtsangebot

Der Rother Brdau Festtagskasten
und die 31 Magnumflasche

Als bierige Geschenkidee oder einfach zum
Genieflen bieten wir unseren Kunden auch in
diesem Jahr wieder den beliebten Rother Brau
Festtagskasten mit jeweils 4 Flaschen unserer
Bierspezialitaten: Rother Brau Pils, Festbier, Oko
Urtrunk, Oko Ur-Weizen und Rhénator Doppel-
bock. Unsere saisonale Bierspezialitdt Rhonator
Doppelbock erhalten Sie {iber die Weihnachtszeit
nattirlich auch im Handel, ebenso wie unseren
Klassiker, die 31 Magnumflasche, gefiillt mit
Rother Brau Pils oder Kloster Urstoff.

Rother Brau



Aus unserem Team

Betriebsjubilden

Wir gratulieren unseren Jubilaren, die sich in diesem Jahr iiber die Wiederkehr eines

besonderen Datums freuen diirfen! Ihren Diensteintritt fiir unsere Brauerei.

Seit 25 Jahren im Dienst fiir den Durst:

Steffen Reinhart —
) fleiffiger Brauer und
| Malzer, packt in der
#l Fillerei mit an, fiithrt
durch die Brauerei
und kann auch Bier

ausfahren.

Seit bemerkenswerten 40 Jahren fester
Bestandteil:

Oskar Kiispert — erfah-
rener Bierausfahrer, hat
immer ein offenes Ohr
fiir unsere Kundschaft,
kann alte Brauerei-Ge-
schichten erzahlen und

ist unsere treue Seele.

Herzlichen Dank fiir Treue, Leistungsbereitschaft, Engagement und fiir das gute

Miteinander. Wir freuen uns auf weitere erfolgreiche Jahre in guter Zusammenarbedit!

Mitarbeiterportrdt

Angelika Biischelberger

aus Fladungen ist seit Oktober 2011 bei uns
in der Buchhaltung beschiftigt. Sie ist 55
Jahre alt, verheiratet und hat vier Kinder.

In unserer Brauerei tibernimmt sie Aufga-
ben in den Bereichen
Buchfithrung, Ab-
rechnung und Rech-

nungsbearbeitung.
Frau Biischelberger
erledigt ebenso
organisatorische

Biiroarbeiten und

diversen Schriftver-
kehr. Auflerhalb der
Arbeit ist sie sportlich aktiv und gerne an
der frischen Luft unterwegs.

Sie ist handwerklich begabt, verbringt gerne
viel Zeit mit Ihrer Familie und auch das

Reisen macht ihr Freude.

Julian Speth

ist 24 Jahre alt und seit April 2012 haupt-
sdchlich als Lkw-Fahrer beschéftigt. Er sorgt
daftir, dass unsere Kunden immer zuverlas-

sig unsere leckeren

Bierspezialitaten und
sonstigen Getranke
bekommen. Wohn-
haft ist der gelernte
Brauer und Mailzer in
Stetten. Dank seiner
beruflichen Vor-
kenntnisse hat er sich

sehr schnell eingear-

beitet und ist bei uns flexibel einsetzbar. In
seiner Freizeit wandert er gerne und ist in
der ortlichen Feuerwehr ehrenamtlich tatig.
Der humorvolle Stettener ist aufSerdem im
Faschingsverein SFN aktiv und als begeis-
terter Tanzer bei der Kirchweih mit dabei.

Brauereibesichtigung
Wann: jeden Montag (aufSer an Feiertagen und 24.12. + 31.12.)

um 11.00 Uhr, Dauer ca. 1 Stunde, keine Voranmeldung
Wo: Brauerei Rother Brdu in Roth
Treffpunkt: Biiroeingang im Brauereihof

Kosten:

5,00 € pro Person; 3,00 € pro Kind von 6 bis 16 Jahre

Jeder zahlende Teilnehmer erhalt einen

Getrankebon, einzulOsen in der Brauerei-
gaststatte , Braustiible” in Roth.
Wir freuen uns auf Thren Besuch!

Innovation ist uns wichtig

Rother Brdu erneut auf der GV & Gast - Messe in Fulda

Am 16. Oktober 2012 fand wieder die GV
& Gast statt — die Fachmesse fiir Gastro-
nomie, Hotellerie und Grofsverbraucher

in der Mitte Deutschlands. In einem stark
umkampften Markt wie dem AufSer-Haus-
Verzehr sind es immer wieder Inspiration
und innovative Produkte, die fiir Erfolge
sorgen. GV & Gast ist die Gelegenheit,

Bock auf |
Doppelbock? |

Rechtzeitig zur kalten Jahreszeit
kommt ein ganz spezielles Schman-
kerl aus der Brauerei, das die
Gemiiter erwdirmt. Der Rother
Briu Rhonator Doppelbock mit
19% Stammuwiirze und 7,6 %
Alc.Vol. Er gehort damit zu den
wirklich starken Bieren und ist
somit eine Bierspezialitit fiir
ganz besondere Anlisse. Ab
sofort wieder erhiltlich, aber

nur solange der Vorrat reicht!

Rother Brdu Bier-Rezept

Schmackhafte Bierkekse

Heute stellen wir Ihnen ein wirklich
einfaches Rezept fiir Bierpléatzchen vor.

Geht ganz schnell und
schmeckt einfach lecker.
Die Bierkekse zur
Weihnachtszeit. Viel Spaf3
beim Ausprobieren.

Zutaten:

ca. 700 g Mehl

200 ml Sonnenblumenol

250 g Zucker

250 ml Rhonator Doppelbock
1 Péackchen Vanillinzucker

1 Péackchen Backpulver

Zubereitung:

Einfach die ganzen Zutaten in eine grofse
Schiissel packen
und langsam das
ganze Mehl hinzu-
geben. Am besten
mit einem Riihr-
gerat alles gut ver-
kneten, es konnen
auch die Hande
genommen wer-
den. Der Teig muss
schon fest und darf
nicht fliissig sein. Dann den Teig am besten
iiber Nacht in den Kiihlschrank stellen und
kalt werden lassen. Am ndchsten Tag diinn

ausrollen, falls kein Nudelholz zur Ver-
fiigung steht, kann auch eine leere Bierfla-
sche genommen werden, allerdings ohne
Etikett. Danach mit Férmchen die Kekse
ausstechen oder ausschneiden.

Die Kekse konnen dann mit Eiweifs ein-
gestrichen und mit Niissen oder anderen
Zutaten verziert werden. Ab in den auf 180
Grad vorgeheizten Ofen und leicht braun
backen lassen. Wenn die Platzchen noch
warm sind konnen diese mit einer Schoko-
laden- oder Zuckerglasur bestrichen wer-

den, dann abkiihlen lassen und servieren.

Hmmmmmm. Lecker!

sich tiber aufkommende Trends und neue
Marktchancen umfassend auszutauschen
und einen detaillierten Uberblick iiber einen
wachsenden Markt zu erhalten.

Wir haben unseren Ausschankwagen in den

Raumen der GV & Gast eingerichtet, unsere
Biere vorgestellt und zum Verkosten ange-
boten. Der Besuch hat sich wieder gelohnt,
denn zahlreiche interessierte Gastronomen
haben uns besucht und waren begeistert.

Wir kommen wieder.

Biermeile in Berlin
4.-5. August 2012

Zum ersten Mal haben wir an der Berliner
Biermeile teilgenommen. Das 16. Internati-
onale Berliner Bierfestival hatte, wie seine
Vorganger, wieder grofsen Zuspruch von
Fachleuten, Freunden des Bieres und Fami-

lien. Trotz Baumafsnahmen und teilweiser

starker Regen-

schauer kamen
wiederum an-
nahernd 800 000
Besucher. Erneut

bewies die popu-

lare Biermeile Thre

Anziehungskraft

und Internationa-

litat. Mehr als 320 Brauereien aus 86 Landern
prasentierten an die 2000 Bierspezialitaten.
Die Berliner waren sehr interessiert an un-
seren Oko- und Kloster-Bieren und testeten
fleilig Geschmack und Qualitat. Wir haben
die Berliner tiberzeugt und sind im nichsten

Jahr gerne wieder mit von der Partie.
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Neuer Glanz in rustikalen Gemduern

Gasthof zur Sonne, Querbachshof

Die Sonne geht wieder auf in Querbachs-
hof. Das Gasthaus zur Sonne wurde am
05.10.12 wieder eroffnet. Der neue Pachter
heifit Frank Kliewer, ist gelernter Koch und
stammt aus dem Raum Hannover. In der
Schweiz, in Osterreich und auf Sylt sammel-

te er Berufserfahrung als

und in der beheizbaren Festscheune finden
bis zu 90 Personen Platz. In der Backstube
mit funktionierendem Holzbackofen wird
es rustikal. Im Sommer konnen die Géste
auflerdem im urgemditlichen Biergarten
verweilen.

Herr Kliewer kiitmmert sich

Alleinkoch.

Im idyllischen Fachwerken-
semble mit Wirtshaustradi-
tion und guter frankischer
Kiiche sollen seine Géste

schone Stunden erleben.

Herr Kliewer bietet den

auflerdem um die Vermietung
der acht Zimmer, die sehr
freundlich eingerichtet sind.
Am Objekt sind ausreichend
Parkplétze vorhanden.

Gasten frische und regionale
Kiiche. Die Auswahl ist reichlich und reicht
von Wildspezialitaten tiber frankische Brot-
zeitplatten und kleinen Gerichten der guten
deutschen Kiiche. Dazu werden die Rother
Bréu-Bierspezialitaten, Pils frisch vom

Fass, unser Oko Ur-Weizen, sowie andere
Getranke serviert. 35 Sitzplatze stehen in
der gemiitlichen Gaststube zur Verfiigung

Gasthof zur Sonne, Frank Kliewer, Querbachshof 4, 97618 Hohenroth

Tel. 01 73 /2 00 77 94, service@hotelgasthofzursonne.de, www.hotelgasthofzursonne.de
Offnungszeiten: Di. - Mi. 16 - 22Uhr, Do.- Fr. 14 - 22 Uhr, Sa. - So. 11 - 22 Uhr, jeden

1. und 3. Sonntag Scheunen Brunch von 9.30 - 13.30 Uhr, Montag Ruhetag

Frischer Wind im
Gemeinde-Wirtshaus

Griiner Baum, Willmars

Eine neue Wirtsfamilie ist seit Anfang
September in das gemeindliche Wirtshaus
in dem Rhondorf Willmars eingezogen.
Es ist Christos Zorbas mit seiner Frau
Constantina Prentza und ihrer zwolfjah-
rigen Tochter. Das idyllische Gebaude

in der Ortsmitte geféllt auf Anhieb, der
Auflenbereich ist sauber angelegt und auch
Parkplétze sind ausreichend vorhanden.

In der gut ausge-

statteten Kiiche
brat und kocht
Frau Prentza die
leckersten griechi-
schen Gerichte, es
werden aber auch
deutsche Speisen
angeboten. Hierzu

passen unsere
Bierspezialitaten ganz besonders gut.
Rother Bréu Pils wird frisch gezapft
und auch das hefetriibe Oko Ur-Weizen
wird neben Weinen und alkoholfreien

Getranken angeboten.

Gasthaus ,, Griiner Baum”, Constantina Prentza, Oberdorfstrafie 11, 97647 Willmars

Tel. 097 74/ 85 88 730

Offnungszeiten: Di. — Sa. ab 16 Uhr, So. 10 - 14 Uhr und wieder ab 17 Uhr

Montag Ruhetag

/! Neues aus der Rother Brau Gastro-Familie

Urige Kneipe mit Flair

Schéppchen, Fladungen

Seit dem 1. Januar 2012 wird das
Schéppchen in Fladungen von

Frau Annemone Kranz, einer
gebtirtigen Thiiringerin (Glei-
mershausen) gefiihrt. Frau Kranz

stammt aus einer Gastwirtsfamilie
und bringt somit schon gastrono-

mische Erfahrung mit.

Das Schoppchen liegt verkehrs-
beruhigt in der Fladunger In-
nenstadt. Das

ganze Jahr {iber
bietet Frau Kranz

hausgemachte

Kuchen, kleine
Der Gastraum bietet Platz fiir ca.

25 Personen, bei sonnigem Wetter

Snacks und im

Sommer leckeres
Eis an. Neben stehen auflerdem ca. 30 Sitzpldtze

verschiedenen

im Freien zur Verfiigung. Die Géste

alkoholfreien diirfen gerne auch den neugeschaf-

Getranken werden selbstverstandlich auch fenen Dartraum benutzen. Parkplétze sind
die Rother Brdu Bierspezialitdten angebo- direkt vor dem Eingang vorhanden. Das
Schoppchen hat téglich ab 15 Uhr gebffnet,

Donnerstag ist Ruhetag.

ten, Rother Brau-Pils wird frisch vom Fass

gezapft.

Schoppchen, Annemone Kranz, Dr.-Hoffling-StrafSe 8, 97650 Fladungen
Tel. 097 78 / 74 88 19, Offnungszeiten: Tiglich ab 15 Uhr, Donnerstag Ruhetag

Gemiitliche Einkehr

Waldgaststdtte Mafkopf, Floh-Seligenthal

fiir ein kithles Rother Brau
Pils oder Kloster Urstoff,

frisch vom Fass, nach

In Thiiringen, dem
griinen Herzen Deutsch-
lands, oberhalb von
Floh-Seligenthal, liegt die
idyllische Waldgaststatte.
Die zentrale Lage des

einem erlebnisreichen Tag

in Thiiringen.

Hauses bietet zu jeder
Jahreszeit Moglichkeiten

zu Wanderungen auf

Parkplatze sind gentigend

vorhanden.

gut ausgeschilderten Wanderwegen rund
um den Rennsteig. Betrieben wird die
Gaststétte von Familie Abig, die bei Kaffee
und Kuchen oder einem gebietstypischen
Abendessen zu einem gemiitlichen
Aufenthalt einladt. Fur Familienfeiern,
Geschiftsessen und sonstige Veranstal-
tungen findet man dort den passenden
Rahmen.

Der — mit viel Liebe zum Detail — gestalte-

te Biergarten ladt zum Verweilen ein. Ob

drinnen oder draufien - {iberall ist Platz

Waldgaststitte MafSkopf, Familie Abig, Am Mafkopf 1, 98593 Floh-Seligenthal
Tel. 0 36 83 / 60 8129, waldgaststaette_masskopf@web.de
Offnungszeiten: Fr. — So. und an Feiertagen ab 14 Uhr



