Mit Rother Brdu
Bier unterwegs

Nicht 7 Fasser Wein brauchen unsere
Mainner zum Gliicklichsein - Nein -
Zum Geniefden brauchen sie im Urlaub

hier, 7 Fasser Rother Bier.
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Familie Pro aus Mellrichstadt im
Pfingsturlaub beim Campen

Beim Fischen in Norwegen

1. Rangertreffen 2008
in Berchtesgaden

Abiturienten bei der Wanderung
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Bier-Gedicht

Ist der Arger mal ganz doll,
dann nimm die Sorgen nicht fiir voll.
Trink voll Genuss ein Rother Bier
und sofort lacht der Himmel Dir.

Eingesendet von Dieter Schmidt aus Stadtilm.
Herzlichen Dank!

th e

Unser Oko Ur-Pils
im Biertest bei

MensHealth

Beim groflen Geschmackstest von mens-

health.de wurde unser Oko Ur-Pils neben

14 weiteren bekannten Oko-Bieren in die
Wertung mit aufgenommen und siehe
da, wir landeten auf den vierten Platz.
»Das goldgelbe Bier schmeckt wiirzig,
herb und einfach lecker”, so das Fazit
der Jury. Ein toller Erfolg tiber den wir
uns sehr freuen.
Mehr unter: www.menshealth.de

Und noch ’ne

Geschenk-Idee

Mild und streichelzart fein, so
schwirmen Liebhaber edler Destil-
late und Brénde von unserem
Rother Briu Bierbrand. Destilliert
aus bestem wiirzigen Rother Brau
Exportbier gibt’s diese Spezialitat in
der schmucken, klar geformten 0,35 1
Flasche und ist direkt in der Brauerei
erhiltlich. Gerade zu Weihnachten
eine tolle Geschenk-Idee nicht nur
fiir Geniefler, sondern auch fiir alle,

‘=" die sich selbst was Gutes gonnen.

Frisch gezapft schmeckt’s am Besten

5-Liter Partydose mit eingebautem Zapfhahn

Immer wieder mal wurden wir darauf an-
gesprochen, ob es unsere Biere auch in der
handlichen 5-Liter Partydose zum
selber zapfen gibt. Gesagt, getan.
Seit Sommer diesen Jahres kénnen
Bierfreunde ihr Rother Pils und
Kloster Urstoff frisch und direkt
aus der Partydose selbst zapfen,
ob in gemiditlicher Schafkopf- und

Feierrunde, auf der Skihiitte und im Som-

mer natiirlich beim Picknick, Grillen, am
G-
e Lol
Rother Briu
=X Mer

Badesee, bei der Gartenparty und
bei vielen weiteren Anlidssen. Am

schonsten natiirlich, wenn es auf
dem Tisch steht und frisch Ge-
zapftes aus dem Hahnen flief3t. Ein
besonderes Highlight auch fiir die
kommenden Festtage. Zum Wohl!

Wir stellen vor

Unser Team hat Verstdrkung bekommen

Janine Erb

Seit Oktober verstirkt Janine Erb unser
Team als kaufménnische Mitarbeiterin in
der Verwaltung mit
dem Schwerpunkt
Buchhaltung. Als
Kauffrau mit erfolg-
reicher Berufsausbil-
dung im Grofs- und
Auflenhandel hat sich
die 26-jdhrige bestens

in unsere Organisati-

on eingearbeitet und
verfiigt tiber ausgezeichnete Kenntnisse
im betrieblichen Informationssystem ein-
schlieflich des gesamten EDV-Prozesses.
Zu ihren Aufgaben, u.a. Finanzbuchhal-
tung und Datenpflege, gehort auch der
personliche, telefonische wie schriftlich
korrespondierende Kontakt mit unseren
Kunden einschliefSlich der internen
schriftlichen Kommunikation. Wir freuen
uns auf die kiinftige Zusammenarbeit mit

ihr.

Mitmachen & Gewinnen

Die richtige Antwort auf unsere letzte
Frage ,Wie heifit unser neues Oko-Bier?”
lautete: Oko Ur-Weizen Leicht. Wieder
einmal erreichten uns zahlreiche Einsen-
dungen mit der richtigen Losung und das
Los musste entscheiden.

Gewonnen haben:

1 Rother Briu Biergarten fiir 10 Personen
Herr Klaus Balling, Stockheim; 30 Liter
Rother Bréu Bier nach Wahl Frau Helga
Sobisch, Miinnerstadt; 20 Liter Rother
Brau Bier nach Wahl Herr Oliver Eppler,

R Miihlfeld.
. TEILNAHME-COUPON
I —
I Welche Rother Brdu-Bierspezialitdit wurde
I wBier des Monats“?
: [ pils [J Export [J Oko Ur-Weizen
I Name: oo VO FI1CITY) £ RNUNNNNNIVRR NN
1
B St /NEccsee PLZ/ Ot
1
I Telefon:... .o EMaili.ccoieeeeeeieeinieneieneeenenieeiscesessesenaenes
! Ausfiillen, ausschneiden und einsenden oder Lésung per Email an info@rotherbraeu.de
1 Einsendeschluss: 28. Februar 2010. Die Verlosung erfolgt unter Ausschluss des Rechtsweges.

Wir gratulieren ganz herzlich ebenso wie
allen weiteren 47 Gewinnern, die wir be-
reits schriftlich benachrichtigt haben.

1. Preis: Brauereibesichtigung fiir
10 Personen mit anschlieflender
Verkostigung

2. Preis: 30 Liter Rother Briu oder
Miinnerstidter Klosterbier nach Wahl

3. Preis: 20 Liter Rother Briu oder
Miinnerstidter Klosterbier nach Wahl

4.-10. Preis: je ein exklusives Rother
Brdu-Bierbuch

11.-20. Preis: je eine 5-Liter-Party-
dose mit integriertem Zapfhahn, gefiillt
mit Rother Briu Pils

21.- 30. Preis: je ein praktisches

Schneideset mit Cutter und Schere

Fritz Goller

Als zukunftsorientiertes Familienunter-
nehmen sehen wir unsere Verantwortung
auch in der fachlich kompetenten Nach-
wuchsférderung und unterstiitzen junge
Menschen, die sich auf ihrem Weg in die
Zukunft mit einer soliden Ausbildung
vorbereiten.

So begriifiten wir im August dieses Jahres
Fritz Goller als neuen Auszubilden-

den, dem wir die
anspruchsvollen
Berufskenntnisse

als kiinftiger Brauer
und Mailzer vermit-
teln diirfen. Durch
unsere praktische
und technische Aus-
bildung wird er tiber
alle notwendigen
fachlichen Voraussetzungen verfiigen um
diese eines Tages in der elterlichen Braue-
rei anwenden zu kénnen.

Wie Fritz Goller konnten wir im Laufe der
Generationen unserer Familienbrauerei
vielen wissensdurstigen Menschen das
notwendige Riistzeug fiir ihren spateren
Berufsweg erfolgreich vermitteln. Daher
freuen wir uns, wenn wir auch unserem
jlingsten Teammitglied unser Wissen und
die Erfahrung wie ausgezeichnete Biere

gebraut werden, weiter geben kénnen.
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Fiir Biergenieler & Freunde der kleinen Familienbrauerei im Naturpark Rhon

2009 war fiir uns alle ein ereignis-
reiches Jahr, das jetzt zu Ende geht.
Herausragend dabei waren vor allem
zwei ganz besondere Jahrestage.
Einerseits die Feiern zum 60-jéhrigen
Bestehen der Bundesrepublik Deutsch-
land. Andererseits ein Ereignis fiir uns
als ehemaliges Zonenrandgebiet, das
auch heute noch bei vielen Trénen der
Riihrung flieen ldsst: der Mauerfall,
der genau zwanzig Jahre zuriickliegt
und so in Erinnerung ist, als wire es
erst gestern gewesen. Fiirwahr wir be-
kommen noch immer eine Génsehaut,
wenn wir daran denken.

Begonnen hat 2009 allerdings nicht so
erfreulich, ndmlich mit den sich immer
stiarker ausbreitenden Folgen der welt-
weiten Finanzkrise. Auswirkungen,
die an vielen Unternehmen nicht spur-
los vortiber gingen und leider auch
Arbeitsplitze bedrohen. Immer 6fters
konnte man aus der Presse entnehmen,
dass Stellen abgebaut werden oder tra-
ditionsreiche Unternehmen schlagartig
vor dem Aus stehen und die Menschen
ihren Arbeitsplatz verlieren, wie jetzt
jingst bei Quelle. Gerade in solchen
Zeiten wird es immer wichtiger die
Wirtschaftskraft der eigenen Region zu
unterstiitzen und damit zu starken. Da-
von hiangen nicht nur Arbeitsplitze ab.
Auch die Zukunftsfahigkeit und das
Wohlfiihlklima einer Region werden

Liebe Rother Brdu Bierfreunde!

davon nachhaltig beeinflusst. Unsere Hei-
mat, das Biosphédrenreservat Rhon hat viel
Gutes zu bieten, auf das wir durchaus stolz
sein konnen. Produkte
von Unternehmen, die
man kennt, die auf kurzen
Wegen direkt aus nichster
Nihe kommen und auf
deren Qualitét Sie sich
verlassen kénnen. Nut-
zen Sie die Macht Threr
Kaufentscheidung liebe
Leserinnen und Leser, machen Sie Ihren
Einfluss geltend beim tiglichen Einkauf
und tragen Sie so dazu bei, dass Ihr gutes
Geld im Wirtschaftskreislauf unserer Regi-
on bleibt. In diesem Sinne freuen wir uns
iiber alle, die wir auch in diesem Jahr mit
unseren Produkten tiberzeugen konnten.
Wir danken Thnen ganz herzlich fiir Thre
Treue. Auch in Zukunft werden wir unser
Bestes geben, damit fiir Sie der Genuss
unserer Biere auch weiterhin zum Vergnii-
gen wird.

In diesem Sinne wiinschen wir Thnen ein
frohes Weihnachtsfest, Gliick und Ge-
sundheit im Neuen Jahr und genussvolle

Wintertage.
a1
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Xaver und Tobias Weydringer

Weithnachts-Kniiller

Absolute Weihnachts-Renner wurden im
letzten Jahr unsere beiden Fest-Ideen: die
3-Liter-Magnum-Flasche und der Festtags-
kasten. Deshalb wollen wir sie Thnen auch
in diesem Jahr nicht vorenthalten.

In der Magnum gluckern entweder 3 Liter
Rother Briu Pils oder Miinner-
stadter Kloster Urstoff. Sie haben
die Wahl. Und damit Sie sich
beim Festtagskasten nicht auf eine
Sorte festlegen miissen, hat dieser
gleich mehrere Sorten, passend
zu jedem Anlass oder Gericht:
4 Flaschen Pils, 4 Flaschen
Festbier, 4 Flaschen Oko Ur-
Weizen, 4 Flaschen Oko Urtrunk,
4 Flaschen Rhonator Doppelbock.
Magnum und Festtagskasten gibt’s

bei uns direkt in der Brauerei, in den
Schmankerl-Getriankeméirkten und im
teilnehmenden Getrinkehandel. '
Wir informieren Sie gerne:
09779 /8101-40

B der goldenen

Nicht nur dass unser ,,Oko Ur-

Weizen” als Bier des Monats im
September dieses Jahres gewahlt wurde.
Gleichzeitig hatte die Jury es auch fiir die
Wahl zum ,,Bier des Jahres 2009 nomi-
niert.

Diese Auszeichnungen des ,,ProBier-
Clubs” freut uns natiirlich ganz beson-
ders, denn zu
dieser deutsch-
landweit gréfiten
Bierliebhaber-
Vereinigung mit
weit tiber 5.000
Mitgliedern z&h-
len auch solche
Prominente, die

als kulinarische

Genussparadies
Naturpark Rhon!

Experten gelten,
wie TV-Starkoch
Horst Lichter.

mische Landschaft.

Zur Uberreichung

Im Jahre 1788 wurde in Roth bei der

Bier-Plakette mit
Urkunde sind die
beiden Griinder Unvordenklchketim Besiz
des Bierclubs
Matthias Kliemt
und Frank Winkel

extra aus Dort-

Brauereibesitzer Georg Link die beste
Note hinsichtlich seines Lagerbieres
zuerkannt: “Besonders ausgezeichnet
hinsichtlich Qualitat’

Am 8. August 1872 kaufte Gottfried
Schneider, der Ur-GroBvater der heu-
tigen Besitzer, die Brauerei mit allen
dazugehdrenden landwirtschaftlichen
Gebiuden und dbergab diese 1904 an
seinen Sohn Georg Schneider

Im Laufe der Jahrzehnte wurde die
Brauerei stindig der modernen Ent-
wicklung angepasst, Jedoch ohne die
handwerkliche Brautradition aufzu-
geben. So wurde 1906 cine Dampf-
maschine angeschafft und 1934
folgte der erste Lastkraftwagen. Vor-
her transportierte man die Bierfisser
ausschlieBlich mit vier Pferdegespan-

mund zu uns in

die Rhon gereist.

Ein Weg, der

ihnen nicht mehr

neu war, nachdem

der Club bereits

schon 2002 auf

die Rother Briu aufmerksam wurde
und damals unseren ,,Oko Urtrunk”
zum Bier des Monats kiirte.

Wieder einmal, so die Juroren, hit-
te die kleine Familienbrauerei aus
der Rhon einen Volltreffer gelandet
und die Sympathien der Bierkenner
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Rother Briu Oko Ur-Weizen ™ -rordu

..aus der kleinen Familienbrauerei im Naturpark Rhon

alten Miihle am Stettbach cine Brau- Seit 1989 stellt die
erei mit Gasthaus gegrindet. In der Rother Bréu auch
Gemeinderechnung des Jahres 1801 Oko-Biere
findet man Einnahmen aus dem Brau-  die ~sich einer
haus und um das Jahr 1840 ist im angenehmen
“Cataster der realen und radicierten Entwicklung

Gewerbe des kéniglichen Landgerichts erfreuen
Mellrichtstadt" angefiihrt: Gemeinde konnen und
Roth, 1 Brauerei, Erwerbstitel “Seit ~dieBiereaus
der  Rhon

bundes- [~
Bereits im Jahre 1852 wird bei der weit ver-  FFRE
Visitation dem damaligen Wirt und ~treten.

her,

Die Biere der Rother Briu missen Die Klassischen Biersorten erganzend - Anbaugebiet fiir Hopfen nérdlich der
schon damals sehr beliebt gewesen braut die Rother Bréu als eine der ers-  Landeshauptstadt Miinchen. Natir-
sein, denn der Kundenkreis erstreckte  ten Brauereien iiberhaupt seit tber lich stammt auch der Hopfen aus bio-
Mich bis weit in die thiiringische und zwanzig Jahren ein Kleines Sortiment logisch kontrolliertem Anbau.
L.

Unser Oko Ur-Weizen:
Bier des Monats

Besondere Auszeichnung fiir Rother Brdu von
deutschlandweit grofiter Bierliebhaber-Vereinigung

gewonnen. Sowohl in puncto Geschmack,
als auch weil sie Regionalitdt und Bio auf

genussvolle Weise verbinde.

Gut zu wissen, dass gerade fiir Weizen-
bierliebhaber ein wohl schmeckendes
Weizenbier schon lange ein Ganzjahres-
getrank ist, das sich nicht nur im som-

merlichen Biergarten, sondern auch in

ZEITUNG

ProBier-Club.de

hessische Rhon. Daher bedeutete die ~ Skologischer Bierspezialititen. Heute Bier des Monats
Grenzziehung 1945 einen erheblichen
Mitten in einer der schonsten Land- Einschnitt, 80 Prozent der Kunden
schaften, im Biospharenreservat Rhin, gingen verloren.

ist die Rother Brau zuhause. Wo heu- Vorausschauend hat Karl Weydringer
te noch Mensch und Natur Hand in 1965 mit der Umsiedlung der Brauerei
Hand arbeiten, genieBt der Schutz der an die Ortsgrenze in Roth begonnen,
Natur einen besonderen Stellenwert. die er 1976 mit Fertigstellung des
Mit dem Bewusstsein dieser Verant- Sudhauses abgeschlossen hat.
wortung brauen die Rother mit Lei- Heute fiihren Xaver und Tobias
denschaft besondere Biere in hochster  Weydringer die Rother Bréu be-
Qualitat, die typisch sind fiir die hei- reitsin der fiinften Generation
weiter. Auf die verénderten
Mérkte wurde behutsam 2
Geschichte reagiert. 1

erfreuen sich am einzigar-  Oko Ur-Weizen
tigen Genuss dieses  war eines der ersten Oko-Weizenbiere
unverfalschten und hat schnell die Herzen und Gau-

g Geschmacks und men der Oko-Bierliebhaber erobert.
der urspriingli- Eine herrliche Aromenvielfalt, geprigt
,./ chen Reinheit viele von wohlschmeckenden, feinen he-
chvhcbhahcv weit  feblumigen Noten charakterisieren
dieses naturtriibe und unfiltrierte Oko
B Rhon hinaus. Ur-Weizen, das wunderbar bernstein-
i farben leuchtet.
Um den gestiegenen Alkoholgehalt: 5,3% Vol
Anforderungen  der
L Rech-  Oko-Bi
nung zu tragen, wur-  Oko Ur-Weizen Leicht
de in die Ereuerung  Neu ist die leichte Variante mit 40%
|8 cines Flaschenfilllers,  weniger Alkohol. Eine herrliche Aro-
) ciner eigenen  Kldr-  menvielfalt, gepréigt von wohlschme-
I8 anlage, sowie in den ckenden, feinen hefeblumigen Noten
I8 Umbeu des Sudhauses  charakterisieren das naturtribe und
H (2007) investiert. Alles unfiltrierte Oko Ur-Weizen Leicht, das
- @ in allem MaBnahmen, wunderbar bernsteinfarben leuchtet.
I3 die die Rother Briu fiir ~ Alk.: 3,20 Vol.
JJ i zukunit gut risten
Das Gebot der Griinder  Oko Urtrunk
J§ und ihrer Nachfolger Vor beinahe 20 Jahren wollten die Ge-
/ war und ist es, der Bier- briider Weydringer nicht einfach ,nur"
qualitdt den obersten ein Biobier brauen. Sondern es sollte
Rang Dieser als i beson-
g ff Verpflichtung fihlen sich  ders wohischmeckend, wiirzig und
o f§ dic Inhaber und alle Mitar-  siffig sein. Gelungen ist ihnen eines
beiter eng verbunden. der ersten, natrlich rein schmecken-
B den Biobiere, das als vollmundiges
Oko-Biersortiment Kellerbier bis heute immer mehr ge-
Die Oko-Biere aus der Rother fragt ist. Alk.: 4,7% Vol
Brau genieBen von Berlin bis Fortsetzung Seite 2
Miinchen einen hervorragenden
Ruf. Das liegt vor allem am Ge- Die Adresse
schmack, den Braumeister Tobias Rother Briu
Weydringer zu brauen versteht wie ~ Bayerische Exportbierbrauerei GmbH
kein anderer. Birkenweg 2
97647 Roth/Rhin

Alle Oko-Biere werden mit Zutaten Telefon: 09779 - 8101-0
von heimischen und regionalen Land-  Fax: 09779 - 8101-29
wirten hergestellt, die aus biologisch  wwwirotherbraeu.de
kontrolliertem Anbau stammen. Das  info@rotherbracu.de
Brauwasser kommt direkt aus den
Quellen der Rhon. Und der Hopfen
stammt aus dem frénkischen Spalt
oder der Hallertau, dem weltgroBten

der warmen Stube, im Wirtshaus oder
zuhause bestens geniefSen 14sst. Insofern
kénnen wir nur sagen, probieren Sie es
ganz einfach selbst, vielleicht kommen Sie
zum gleichen Ergebnis wie die Freunde
des ,,ProBier-Clubs”. Wir wiinschen Thnen
viel Vergniigen. Auf IThr Wohl.
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Rother Brdu beim ,,Bio-Marktplatz Hessen*

Dabei sehr beliebt: der frische Schluck Rother Brdu Okobier aus dem Biosphdrenreservat

Die Verkaufs- und Informationsausstel-

lung gab in Alsfeld einen Uberblick tiber

allem Menschen, die gezielt nach regio-
nalen Produkten fragen und die in Form

die neueste Entwicklung im gesamten
Bio-Bereich, von Lebensmitteln iiber Bio-
Mobel bis zu erneuerbaren Energien.

,Auf dieser Messe erreichen wir vor

eines Tagesausflugs die Rhon
erreichen kénnen”, so die
Geschiftsfiihrerin der Dach-
marke Rhén GmbH, Barbara
Vay. Am Gemeinschaftsstand

der Dachmarke Rhén konnten
wir auch unser regionales und
okologisches Biersortiment
prasentieren und verkosten
lassen.

,,Viele kennen unser Bier
schon. Entsprechend waren
wir mit der Resonanz sehr zufrieden”, so
unsere Rother Kollegen Wolfgang Illich-
mann und Vertriebsleiter Thomas Schwa-

be. Denn , den Besuchern geht es nicht nur

ums Probieren schlechthin, sie wollen auch
mehr tiber die Hintergriinde erfahren”.
Tatséchlich gibt es tiber unsere Produkte,
deren Herstellung und ausgewéhlten Roh-
stoffe einiges zu erzédhlen. Auch bei
Biobieren wichst die Vielfalt des Ange-
botes immer weiter. Aber nur wenige
Brauereien verfiigen tiber eine jahrelange
Erfahrung und der daraus resultierenden
Sicherheit fiir Qualitit und Geschmack.

Vielen Biobier-Interessenten ist es kaum
bekannt, dass wir in Roth zu den Pio-
nieren bei Biobieren zdhlen und zu den
allerersten Brauereien gehoren, die diese
Spezialitdt schon seit tiber zwanzig Jahren
brauen. Immer wieder sagen uns Biobier-
liebhaber, man schmeckt den Unterschied
der jahrelangen Erfahrung.

Rother Brdu Produkte in Neuseeland

Im Mai fuhr das erste Frachtschiff von
Hamburg aus nach Neuseeland, ganze 48
Tage dauerte die Fahrt nach Christchurch.
Bismarck ist sowohl ein Delicatessen-
Laden als auch Bistro.
Bei Hagen Lemmer, dem
Besitzer, gibt es allerhand
deutsche Delicatess-Le-
bensmittel, die immer
frisch angeboten werden.
ODb Spétzle, Sauerkraut,

Senf, Schinken, hier gibt

es alles Gute aus dem ,, Land von Sauer-

schon formuliert. Neben Lebensmitteln
spielen natiirlich auch die Bierspezialititen
eine grofe Rolle. Zahlreiche Giste kommen
von nah und fern, um sich der Deutschen
liebstes Getriank schme-
cken zu lassen. Hier gibt
es verschiedene deut-
sche Bierspezialititen,
frisch aus dem Zapf-
hahn oder in der origi-
nellen Biigelverschluss-
flasche, wie z.B. unser
Oko Ur-Weizen, Oko Urtrunk, Rother Brau
Pils und Kloster Urstoff. Im Bismarck kén-

nen 20 Géste bequem auf der tiberdachten
Terrasse Platz nehmen. Im Herbst wird es

im Freien durch Heizgeridte warm gehalten.

,,Bismarck — Deutsche Delicatessen &
Bier-Haus”, Christchurch — Neuseeland
info@bismarck.co.nz, www.bismarck.co.nz
Offnungszeiten: Di.- Sa. ab 11 Uhr

Ausgezeichnet!

. Preis der Besten®in Gold
fiir nachhaltige Qualitdt

Dieser Preis ist nur wenigen vergénnt.
Denn er wird nur an Unternehmen verge-
ben, die alljahrlich Spitzenleistungen bei
den DLG-Qualitédtspriifungen fiir Bier er-
reicht haben. Um den ,,Preis der Besten”
in Gold” zu erzielen, miissen Brauereien
tiber fiinfzehn Jahre hinweg ihre Quali-
tatsleistungen durch Pramierungen bei
den jahrlichen DLG-Qualitétstests unter

Beweis gestellt haben.

Uber diese hohe Auszeichnung haben
wir uns bei der Rother Brdu besonders
gefreut. Nicht
=1 umsonst wird
die DLG-Prii-

¢ fung als einer

der hirtesten
Biertests der
§ Welt be-
zeichnet. Die

renommierte
Auszeichnung
,Preis der Besten” bestitigt zusétzlich die
nachhaltige und dauerhafte Qualitdt, auf
die sich die Freunde von Rother Bieren
ganz einfach verlassen konnen. Dafiir
setzen wir uns mit grofer Leidenschaft
und mit unserem ganzen Kénnen fiir ein
gutes und bekdmmliches Bier konsequent
und dauerhaft ein.

Vorsicht scharf!
Unsere einschneidende Zugabe-Idee fiir Sie

Achten Sie auf unsere handliche Zugabe

beim Kauf eines Kastens Rother Brau oder

Schlossbergschdnke

Am Hillenberg im Herzen der Bayerischen Rhén

Der Hillenberg hat sich seit vielen Jahren
als beliebtes Ausflugsziel fiir Wanderer
und Ausfliigler etabliert. Seit April 2009

aus den Wildern rund um den Hillenberg
und Rhonforelle. Marion Diemer serviert

nachmittags gerne Kaffee und Kuchen in

ist Marion
Diemer mit
Leib und Seele

der familienfreund-
lichen Gaststitte.

die freund-
liche Wirtin in
der Schloss-
bergschanke
und ist den
Touristen und
den einheimi-
schen Gésten
ein Garant fiir
leckere Gerichte in uriger Atmosphére.

Gaste diirfen sich z.B. bei einer deftigen
Brotzeit mit hausgemachter Wurst stér-
ken. Zudem bietet die Schlossbergschianke
gutbiirgerliche Kiiche mit regionalen Spe-
zialitdten wie Rhonlamm, Wildschwein

Zum Ausschank
kommen Rother
Bréu Pils und
Kloster Urstoff

vom Fass, Oko

Ur-Weizen und
eine Vielzahl alko-
holfreier Getranke.
Die gemiitlichen
Réumlichkeiten bieten Platz fiir bis zu

60 Personen, diese diirfen gerne fiir die
verschiedensten Feierlichkeiten gemie-

tet werden. Im néchsten Sommer ist fiir
sonnenhungrige Besucher ein gemditlicher

Biergarten eingerichtet.

»Schlossbergschinke”, Marion Diemer, Hillenberg 3, 97647 Hausen [ Hillenberg,

Tel. 097 78 | 74 87 51, Fax 0 97 78 | 74 88 04

Offnungszeiten: Mo. 11-18 Uhr, Mi.-So. 11-22 Uhr, Dienstag Ruhetag

Durchgehend warme Kiiche

Delicatessen Shop
& Bistro

FEine Rhonblume erbliiht

Weinstube, Café und Restaurant ,,Rhéonblume®in Bischofsheim
hat wieder eroffnet
Traudel Simon-Trensch fiihrt in Bischofs- Liebe und Geschick gestaltet wurde und
heim nun die nordlichste Weinstube nun ein gemiitliches Ambiente ausstrahlt.
Frankens. Im ehemaligen Café Keller hat

sie die ,,Rhénblume” erdffnet, eine Wein- Traudel Simon-Trensch bewirtet ihre Giste

stube mit Café mit frankischen

und Restau- und européischen

rant, das auf Weinen und Rother

traditionelle Brédu-Bierspezi-
frankische und alitdten, es gibt
Rhoner Spezia- Rhoner Gerichte,

litdten setzt. Brotzeiten, Sup-
pen, traditionelle

Rustikal schon Speisen, modern

der Eingang verfeinert.

durch ein mar- Hausgebackene
kantes Wein- Kuchen und Tor-

ten verwdhnen

fass, das zum
pragenden zur Kaffeezeit.
Element am Bischofsheimer Marktplatz Reservierungen, auch fiir gréBere Gruppen
gehort. Ebenso rustikal setzt es sich im konnen gerne telefonisch vorgenommen
Inneren der Rhonblume fort, doch es gibt werden.

auch einen modernen Anbau, der mit viel

Weinstube, Café und Restaurant ,,Rhonblume”, Traudel Simon-Trensch, Marktplatz 18,
97653 Bischofsheim, Tel. 0 97 72 [ 57 00 52 oder 01 52 / 21 63 93 55
Offnungszeiten: Di.-So. 11-22 Uhr, Montag Ruhetag

Rother Brdu Gastronomen kRochen

Ursula und Stephan Miller betreiben seit

kraut und Bier”, wie Hagen Lemmer so

Fernost - wir kommen!

Wir freuen uns tiber einen neuen Kunden in Fernost

Das Unternehmen Gekkeikan Sake Com-

Mitte Dezembet, die es Miinnerstadter Klosterbier gratis dazu
gibt. Das Cuttermesser und die handliche
Schere machen sich in jedem Haushalt
niitzlich und sind als praktische Helfer
immer gefragt. Erhiltlich tiberall wo
Rother Briu Biere angeboten werden.

Aber wie immer, nur solange Vorrat reicht.

pany hat seinen Sitz in Kyoto/Japan, das
Hauptgeschift ist u.a. die Produktion und
der Vertrieb von Reiswein. Gekkeikan ist

international anerkannt und exportiert

heute in iiber 60 Lander. Im Unternehmen
sind ca. 550 Angestellte beschiftigt.

Da der Trend fiir die japanische Koch-
kunst immer mehr ansteigt, freut sich Gek-
keikan auf das Interesse in ihre Produkte
und eine Ausweitung auf dem Markt.

Neben dem Reiswein-Geschiift, vertreibt
Gekkeikan aufierdem Pflaumenwein und

Hier sehen Sie einen Auszug aus dem aktuellen

Katalog der Firma Sony, sowie ein Foto vom 1

Besuch der Herren Murakami und Kimura am
14.10.09 in unserer Brauerei, betreut durch Ge-

schiftsfiihrer Xaver Weydringer. t=

viele japanische Wein-Spezi-
alitdten. Weiterhin importiert
und verkauft Gekkeikan
fiir verschiedene GrofSkun-
den ausgewdhlte deutsche
Bierspezialitdten und Kos-
metik-Artikel. Im Juli haben
wir zum ersten Mal unsere
Bierspeziali-
taten auf den
weiten Weg
geschickt
und wir
haben tiber-

zeugt.

Unsere neue Website

Neues Outfit, schneller Uberblick, noch mehr Information

All dieses waren unsere Wiinsche an den
Designer, der unsere Website neu
gestaltete. Und es gefallt —
uns, was daraus : =
entstand. Wir |
hoffen, nattirlich
auch Thnen. Schrei-
ben Sie uns doch
Thre Meinung, wir
sind gespannt. Verdn-
dert haben wir nicht
nur das Design, sondern auch
die Ubersichtlichkeit verbessert.
So kénnen unsere Internetbesucher auf
einen Blick samtliche Informationsangebote
erkennen und schnell darauf zugreifen.

Sie werden viel Neues entdecken. Ange-

fangen bei der anschaulichen Darstellung
unserer Produkte mit Abbildungen,
: Geschmacksbeschreibung und Pro-
duktangaben. Weiter kénnen Sie in
unserer Geschichte lesen oder sich
den aktuellen Bierkurier
herunterladen. Schauen
Sie doch 6fter mal rein
und erfahren Sie Aktu-
elles aus unserer Hei-
mat, es lohnt sich. Denn
sobald sich Neues bei uns
ergibt, aktualisieren wir
zeitnah unsere Website. So erfahren Sie am
schnellsten, was wir bieten und was Sie
von uns erwarten kénnen.
Mehr unter: www.rotherbraeu.de

Mairz 2009 das Gasthaus ,,Zum Linden-
brunnen” in Haselbach bei Bischofsheim
an der Rhon. In dem Wohlfiihl-Ambiente

konnen Gaste regionale Speisen und Ge-

100% organic, Naxos (Griechenland)

Anna John hat in diesem Juli auf der

kleinen Insel Naxos (Griechenland) ein tréanke, liebevoll serviert, geniefSen.

Natur-
kostfachge- Der festliche Saal verleiht den verschie-
schift er- densten Familienfeiern einen geeigne-

offnet. Hier ten, gemiitlichen Rahmen. Kegelbahn,

bietet die Schwimmbad und Sauna sind aufSerdem
freundliche im Haus vorhanden.

Besitzerin

ihren G-

sten, neben

einem aus-

gewihlten
Oko-Sortiment an Lebensmitteln und
Getrianken, die Moglichkeit, sich auf der
schénen Terrasse auszuruhen und sich

z.B. mit unseren Oko-Bierspezialititen

Kammfleischsteak Kreuzbergblick

Die Zutaten fiir 6 Personen:

6 x 180 g Schweinenackensteak, 3 EL Senf,
1 EL Dijon-Senf, 0,2 1 Kloster Urstoff-Bier,

0,2 1 Salato], 2 diinne Scheiben Knoblauch,
1 TL Zucker, 1 EL Mehl, 2 Scheiben Speck

Ofen bei ca. 130°C. In dieser Zeit kén-
nen Sie die Bratkartoffeln zubereiten.
Nun koénnen Sie die Steaks mit den
Bratkartoffeln auf einen Teller anrich-

So bereiten Sie zu:

Sie nehmen Senf, Bier, Knoblauch, Zucker,
Mehl, verriihren dies und riihren
dann erst das Salatol darunter. In

[ diese Marinade legen Sie die Schwei-
: ‘| nenackensteaks iiber Nacht ein.

Am nichsten Tag stellen Sie eine
Pfanne oder Briter auf den Herd
und erhitzen diese, dann nehmen

| Sie mit einer Fleischgabel die ma-
rinierten Steaks und braten sie von

1 beiden Seiten

verwohnen zu lassen.

Wir wiinschen Frau John fiir die Zukunft Stephan Miller prasentiert
auf Naxos viel Erfolg, Mut und zufrie- uns diesmal sein , bieriges”
dene Géste! Rezept und um unseren |
Lesern das Gericht richtig
Delicatessen-Shop & Bistro schmackhaft zu machen, hat
100% organic”, Anna John er es gleich angerichtet...
Paparigopoulou Strafle

84300 Naxos, Greece

kurz an. Jetzt
mit Salz und
Pfeffer aus der
Miihle wiirzen,
danach stellen
Sie diese fiir
ca. 12 Minu-
ten in einen

vorgeheizten

ten, ein paar Rostzwiebeln dazu und
eine gebratene Scheibe Speck runden
das Gericht ab. Dazu empfehlen wir be-
sonders unser wiirziges Kloster Urstoff-
Maérzenbier.

Einen guten Appetit wiinschen
Ursula und Stephan Miller!

Gasthaus ,,Zum Lindenbrunnen”
Ursula und Stephan Miller
Viehweg 1, 97653 Haselbach

Tel. 097 72/ 93 01 00
Fax09772/9327 73
post@gasthaus-zum-
lindenbrunnen.de

Offnungszeiten:

Di. ab 16 Uhr,
Mi.—Fr. ab 11.30 Uhy,
Sa., So. und Feiertag
ab 10 Uhy,

Montag Ruhetag




